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4% Volumenprozent Alkohol und zielt darauf, die Regionalitit in den Vordergrund
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ZEHN JAHRE WEINVIERTEL DAC HABEN IHRE EINDEUTIGEN
SPUREN HINTERLASSEN. EINE REISE DURCH DAS OSTERREI-
CHISCHE ANBAUGEBIET VERSPRICHT EINBLICKE IN MODERNE
WEINKELLER, WINZER MIT VISIONEN, INDIVIDUALISTEN UND
ATTRAKTIVE TOURISMUSANGEBOTE.

Das Weinviertel ist nicht nur Osterreichs grofites Weinbaugebiet, sondern es ist auch
unverkennbar mit dem Griinen Veltliner verkntipft, der dort auf mehr als 8 500 Hektar
wichst. Dass die Rebsorte heute in aller Munde ist, liegt unter anderem daran, dass
mit dem Jahrgang 2002 die Weinviertel DAC-Weine an den Start gingen. Das Ziel

bei der Einfiihrung waren eine qualitative Aufwertung der Weine aus dem Wein-
viertel und die Schaffung eines unverwechselbaren Weinprofils — der Weinviertel

DAC steht fiir einen gebiets- und sortentypischen Veltliner zwischen 12 und 12,5
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zu stellen. Die Abkiirzung steht fiir Districtus
Austriae Controllatus.

Noch vor zehn Jahren nahm man das Wein-
viertel als eine etwas verschlafene Region
zwischen Wien und der tschechischen Gren-
ze wahr, in der die Uhren einfach noch lang-
samer tickten als anderswo. Heute blickt man
auf eine Erfolgsgeschichte zuriick: Mehr als
600 Weinbaubetriebe produzieren inzwi-
schen DAC Weine, der Absatz der Flaschen
steigerte sich auf 3,8 Millionen Flaschen im
Jahr 2011 und auch der Export floriert. (Im
Vergleich dazu produzierten 450 Betriebe
noch im Jahr 2004 etwa 1,5 Millionen Fla-
schen.) Seit dem Jahrgang 2009 wird im
Weinviertel auch eine DAC Reserve im Spit-
zenweinsegment angeboten, die mehr als
13 Volumenprozent Alkohol haben muss und
mit threr kriftigen Stilistik oft das Aushinge-
schild eines Weinguts bildet. Jedes Weingut
unterzieht sich strengen Qualititsprifungen
und ab dem Jahrgang 2012 muss jeder
Betrieb, der eine Weinviertel DAC Reserve
fithrt, nach einem regionalen Qualitits-
Management-System zertifiziert sein. Die
strengen Auflagen lohnen sich, denn nicht
nur der Wein gewinnt weiter an Bedeutung,
auch der Tourismus wird angelurbelt.

Wir beginnen unsere Tour von Wien aus und
fahren zuerst ins nur 20 Minuten entfernte
Stetten, wo eine der wichtigsten Personlich-
keiten des Weinviertels zu Hause ist: Roman
Pfaffl. Er hat mit seinem Qualititsanspruch
nicht nur sein eigenes Weingut als Nummer
eins positioniert, sondern animierte viele
Kollegen, thm zu folgen. Roman Pfaffl, den
die Presse einstimmig als ,Mr. Veltliner”
oder ,DPfefferl-Pfaffl* tituliert, begann seine
Erfolgsgeschichte mit einem halben Hektar
Rebfliche. Heute ist er in der ganzen Wein-
welt nicht nur bekannt, sondern seine Weine
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werden international geschitzt. 70 Prozent
der Pfafl-Weine werden exportiert, das Wein-
gut mit Rebflichen im Weinviertel und im
nahen Wien wichst stetig weiter. ,Gerade
werden unsere neuen Tanks in Betrieb
genommen*, erfahre ich von Roman Pfaffl
Junior bei der Kellerfithrung. ,Das bedeutet
ein Plus von 250000 Litern.” Pfaffl Junior ist
2004 ins Weingut eingestiegen und hat die
Leitung im vergangenen Jahr tibernommen.
Wihrend der Papa sich intensiv um die Weif3-
weine gekiimmert hat, setzt der 27-Jihrige
erfolgreich auf die Roten.

ZeitgemiR begeistert der Jungwinzer aber
nicht nur mit seinen Weinen, sondern auch
mit individuellem Marketing. Er agiert mul-
timedial, ist nicht nur in den neuen Medien
prisent, sondern tritt auch als ,Schau-
spieler” in verschiedenen Kurzfilmen auf,
gedreht von einem professionellen Kamera-
team, wie ich erfahre. Im Gesprich gibt er
gich ebenso locker und charmant wie seine
Eltern und spricht mit Begeisterung tber
seine Weine, Die Pfaffls schaffen es, extrem
eigenstindige Weine zu machen, aber auch
Weine fiir den Mainstream daneben zu stel-
len. So gibt es seit 2010 einen Rosé, der
sowohl als Essensbegleiter als auch als
Sommerzischer eine gute Figur macht. Toll
sind auch die beiden Wiener Weine, die
Weiflwein-Cuvée Wien 1 und der fruchtige
Rote Wien 2 aus Zweigelt und Pinot Noir.
Mein Favorit ist aber der Griine Veltliner
Goldjoch DAC Reserve aus dem Jahrgang
2009, der mit viel Schmelz, reifer gelber
Frucht, getrockneter Mango und Kriutern,
eindrucksvoller Wiirze, dem typischen
JPfefferl und mineralisch-salziger Art
bezirzt. So kennt man die Pfaffl-Weine.

Fine Entdeckungsreise dutch das dsterreichi-
sche Weinviertel ist wie eine Zeitreise durch
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die Geschichte des Weinbaus. Neben den
hochmodernen Weingiitern mit top-ausgestat-
teten Kellern begeistern vielerorts die wunder-
schénen Kellergassen, die typisch fiir die
Region sind. Uber 1000 Kellergassen gibt es
im Weinviertel, in einigen Orten werden
Fithrungen angeboten, die dem Besucher die
Kultur der Region naherbringen. Heute stehen
viele ,Dorfer ohne Rauchfang®, wie sie von
Einheimischen genannt werden, unter Denk-
malschutz und beherbergen statt Weinkellern
und Presshiusern eher Weinstuben.

Unsere Rundreise geht weiter nach Hohen-
warth zum Weingut Setzer, wo wir in der ele-
ganten Probierstube am groffen Tisch Platz
nehmen. Kurzweilig ldsst es sich mit Uli und
Hans Setzer, die sich wihrend ihres Studiums
an der Weinbauschule Klosterneuburg ken-
nengelernt haben, iiber die Weine und die
Region plaudern. Hohenwarth ist eine der
trockensten Regionen des Weinviertels, wes-
halb die Trauben kaum Botrytis entwickeln
und lange am Stock reifen kénnen. Hans Set-
zer baut aus Uberzeugung alle Weine in Edel-
stahl aus, er méchte sein Terroir im Glas
widergespiegelt haben. Dabei sind ihm laute
Tone fremd: ,Was ich nicht mag, ist ,Las
Vegas in the bottle®. Das hat mit grofiem
Wein nichts zu tun®, konstatiert der Winzer
aus Leidenschaft.

Von den 30 Hektar Rebfliche gehoren 95 Pro-
zent den weiflen Sorten. Die Weine der Set-
zers verfiigen iiber glasklare Art mit eleganter
Frucht, Wiirze, Saft und vor allem Tiefgang.
Aushingeschild ist der Griine Veltliner 8000,
der auf der besten Lage des Weinguts, der
Riede Laa, wichst. Inspiriert aus dem Bur-
gund wollten Uli und Hans Setzer mit hoher
Stockdichte und geringen Ertrigen grofle
Weine machen und pflanzten vor 16 Jahren
8000 Stocke {aus 35 Jahre alten Veltliner-
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Reben veredelt) in der besten Lage des
Betriebs auf Unterlagen aus Frankreich. Die
Riede Laa ist ein reiner Siidhang mit kallkhal-
tigem Boden. Heute vinifiziert er daraus die
DAC Reserve 8000, deren Jahrgang 2011 sich
sehen lassen kann. Der Wein duftet nach
Kamille, Orangenbliite und Pfirsich, und gibt
sich am Gaumen opulent mit Noten von
Apfel, Pfirsich und Wiesenkriutern; dicht
und klassisch-elegant. Eine weitere Besonder-
heit ist der Rote Veltliner, eine weille Raritiit,

aus der zwei fruchtige und sehr lebendige
Weine produziert werden. Weine mit Eleganz
und Klasse.

Danach geht’s, am Fule des Manhartshergs
(der das Weinviertel vom Waldviertel trennt)
vorbei, weiter nach Réschitz, wo wir das
Weingut Ewald Gruber besuchen. Auch
Ewald Gruber gehort im Weinviertel zu den
Vorantreibern, inzwischen ist hier die junge
Generation am Ruder, die die Weine neu in

Szene setzt. Von den sechs Kindern von
Ewald und Hermine Gruber arbeiten drei im
Weingut und kilmmern sich um die stattli-
chen 80 Hektar Rebfliche. Ewald Junior, der
Erfahrungen in Australien und Neuseeland
sammelte, ist fiir den Keller zustéindig, Chris-
tian fiir den Weingarten und Maria fiir das
Marketing. ,Man muss die Leute dazu brin-
gen, dass sie zusammen etwas bewegen.
Jeder fiir sich alleine schafft das nicht*, ist die
Devise der Geschwister. Und da geht es nicht




Wahrzeichen aus
dem Weinviertel:
eine typische

Kellerpasse

nur um den Familienbetrieb, sondern auch
um die gesamte Region und den Zusammen-
halt der neuen, dynamischen Winzergenera-
tion des Weinviertels.

Zum Weine probieren nehmen wir im wun-
derschénen Innenhof des Weinguts Platz. Der
Oleander blitht, die Sonne scheint und es
herrscht absolute Wohlfithlstimmung. Die
Weine der Grubers sind sehr offen und
zuginglich und daneben sehr konzentriert,

spiegeln aber auch ihr jeweiliges Terroir wider.
Wichtig ist, dass jede Sorte auf dem Boden
wichst, der am besten zu ihr passt®, erklirt
Ewald Gruber. Imponiert hat mir aus der
Kollektion der 2009 Weinviertel DAC Reserve
Griiner Veltliner Juliusberg von Schloss Mais-
sau, der extrem konzentrierte Aromen von
Kamille und Mango, Aprikose und Bananen-
chips birgt und im Mund gelbe Frucht, gute
Kriuterwilrze mit salzig-mineralischer Art
vereint. Sehr lang und konzentriert.

Wer Roschitz wieder verldsst, ohne den Weber-
keller anzuschauen, verpasst etwas Kurioses.
In einem 200 Jahre alten Keller, einem ehema-
ligen Presshaus, kann man eine individuelle
Lehmbildhauerei bewundern. An den Gewdl-
bewinden lassen sich Bildnisse griechischer
und rémischer Mythologie ebenso bestaunen
wie ein Bildnis von Konrad Adenauer neben
dem des ésterreichischen Bundeskanzlers Figl,
man findet Mozart, Beethoven, Schubert sowie
verschiedene Feldherren. Der UrgroRvater des



heutigen Besitzers kam auf die Idee, dem 7

Gewdlbe ein Gesicht zu verleihen und so kam
ein Bildnis zum anderen.

Richtung Retz geht’s weiter, wo die Wind-
miihle, das Wahrzeichen der Stadt, schon
weithin sichtbar ist. Die Weinstadt selbst hat
einen malerischen Stadtkern, allein das Fla-
nieren iiber den Marktplatz mit seinen histo-
rischen Bauten ist attraktiv und entspannend.
Besonders interessant ist eine Fiithrung durch
das weitverzweigte Labyrinth des ,Retzer
Erlebniskellers”. Auf einer Gesamtlinge von
iiber 20 Kilometern lisst sich der unterirdi-
sche Weinkeller erkunden. Was Geologen aus
der ganzen Welt erstaunt: Der Keller wurde
bis zu 20 Meter tief in den Meeressand ge-
graben. Laut einem Statut von Kaiser Fried-
rich II1. aus dem Jahr 1458 durfte jeder Biir-
ger von Retz mit Wein handeln und da es in
den unterirdischen Kellern eine konstante
Durchschnittstemperatur von 10 bis 12 Grad
hat, lagerte der fliissige Schatz hier bestens.
Drei Millionen Liter Wein sollen hier zu Kai-
sers Zeiten gelagert worden sein.

Wer sich mit Weinen eindecken méchte,
kann das im Weinquartier Retz tun. In der
grofiten Gebietsvinothek Niedersterreichs
werden 300 Weine von 50 Winzern aus dem
Weinviertel zu Ab-Hof-Preisen angeboten.
Auch kulinarisch lohnt eine Rast im schénen
Retz. Zum Beispiel im Weinschléssl, wo man
sich auf gehobenem Niveau in modernem
Ambiente verwshnen lassen kann.

Dass mehrere Generationen gemeinsam
erfolgreich an einem Strang ziehen kénnen,
stellt Familie Zull in Schrattenthal mit jedem
Jahrgang unter Beweis. Seit vielen Jahren
sind die Weine der Zulls eine sichere Bank.
Wir nehmen auf der knallroten Sitzbank im
verglasten Verkostungsraum auf dem Wein-
gut Platz und erleben das Motto hautnah:
LWein soll SpafR machen. Wir produzieren
Weine fiirs Leben und keine Sammlerstii-
ckel” Vater Werner und Sohn Phillip arbeiten
Hand in Hand: ,Die Eltern haben sich das
Image mehr iiber den Rotwein aufgebaut®,
berichtet Philipp Zull. ,Doch unsere Stirke
liegt im Weillweinbereich, zudem wird ein-
fach heute mehr Weiffwein getrunken®, erfah-
re ich. Daher wurde der Weifiweinanteil von
den 18 Hektar Rebfliche auf 70 Prozent ange-
hoben. Als leichten Einstieg gibt es im Sor-
timent die Linie Lust & Laune, die mit dem
buntgestreiften Etikett die Zielgruppe auf den
ersten Blick erreicht, daneben stehen die
Schrattenthaler Klassik-Weine und die limi-
tierte Spitze. ,Ich will osterreichische Weine
machen®, so Philipp Zulls Anliegen. Dass er
grofle Weine produziert, zeigt die Cuvée
Schrattenthal 9 aus Zweigelt, Merlot und Sau-
vignon Blanc, die 15 Monate im Holz ausge-
baut wurde. Eine ,Whow-Cuvée®, die nach
frischen Beeren duftet und dabei kiihl-wiirzi-
ge Eleganz mitbringt. Das Tannin fein einge-

bunden, verspricht der vielschichtige Wein
bei Beerensaft und kithler Eleganz ein langes
Leben. Ein grofler Wein, dem man den Qua-
litdtsanspruch der Macher anmerkt.

Bei den Prechtls will man am liebsten ein-
ziehen, so gemiitlich ist es auf dem Weingut.
Herzlich werden wir von Petra und Franz
Prechtl empfangen und nehmen erst mal
in der grofien offenen Kiiche Platz. In jeder
Ecke gibt es etwas zu entdecken, was daran
liegt, dass Petra Prechtl sich den Wunsch
erfillt hat, einen Kaufladen zu betreiben.
Jeden Samstag von April bis Weihnachten
offnet ihr ,Sommerladen & Café*” und zicht
viele Besucher an. ,Viele kommen inzwi-
schen regelmifig, berichtet die quirlige
Petra Prechtl. Neben den Accessoires, die die
Raumlichkeiten tiberfluten und die sie aus
Holland bezieht, gibt es namlich kiostliche
selbstgebackene Kuchen, Kaffee und Deftiges
wie in Veltliner gekochte Wiirste oder Kise-
platten. Auch der Weinverkauf floriert da-
durch. Stagnation ist den beiden fremd, das
Weingut wird gerade erweitert und ich bin
gespannt, was sich beim nichsten Besuch
alles getan haben wird.

Auch hier ist der Weilweinanteil gestiegen,
»von unseren 17 Hektar gehéren nur noch
zehn Prozent dem Rotwein®, berichtet Franz
Prechtl. Er ist itherzeugt, dass Weinviertel
DAC viel gebracht hat. ,Im Vorfeld gab es rie-
sen Diskussionen, inzwischen hat der Erfolg
aber allen Recht gegeben®, ist er tiberzeugt.
,Vom schlafenden Riesen zum erfolgreichen
Anbaugebiet®, so beschreibt er die Entwick-
lung des Weinviertels. Dass bis heute tiber
die Gesetzmifigkeiten diskutiert wird, ver-
steht sich von selbst. Die Prechtls machen
authentische Weine mit Seele und Tiefgang,
die so sind, wie die ganze Familie. Mir gefillt
der 2011 Griiner Veltliner DAC Aufere Ber-
gen Reserve vom Urgestein, der nach gelbem
Steinobst und Orangenbliite duftet und der
sich am Gaumen mineralisch mit viel
Schmelz und Aprikosenfrucht prasentiert.

Ein weiterer Betrieb aus dem Retzerland
macht mit seinen Weinen auf sich aufmerk-
sam, so ist unser nichstes Ziel Obermarkers-
dorf. Auf dem modernen Weingut aus Beton,
Holz und Glas empfingt uns ein etwas ange-
spannter Herbert Studeny. Er will am Abend
nach London fliegen und findet seinen Pass
nicht: ,Ich bin es gewohnt, dass immer was
passiert”. Beim Weine probieren fiebern wir
mit ihm und die Weine sprechen eh fiir sich
selbst: knackige, gelbfruchtige Veltliner, teils
mit Holzeinsatz, duftige Rieslinge, kriuterbe-
tonte Weifiburgunder und ein schmelziger
Sauvignon Blanc lassen erkennen, dass Stu-
deny ein Meister seines Fachs ist.

Als der Pass wieder aufgetaucht ist, erklirt er
deutlich entspannter, dass er zudem ein
grofser Verfechter der Rebsorte Portugieser

dem historischen Palais Pillishof zur Reife gelagert.
Der neue Katalog 2012/2013 ist da. Bitte anfordern!

SEKTKELLEREI

Nat(rlich Flaschenga

Die Sektvielfalt der Tra
Sektkellerei BERNARD-M
reicht vom Crémant aus
nalen Mosel-Rieslingweine
Sekt aus klassischen Chard
oder WeiBburgunder-Trau
hin zur Sekteigenmarke
viduellem Etikett .. Auc
noch werden die Spitzen
individuell in der Flasche v
und in den Gewolbekelle

www.bernard-mass

Firmengruppe Bernard-Massard / Langenibach / EMG - 54250
T.0651/7196-0 - Fax: 0651/7196-310 - info@bernard-massart
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ist und 40 Jahre alte Weingirten von der Reb-
sorte besitzt. Der 2011 Blauer Portugieser
Selektion kommt mit Kriuteraromatik, dunk-
len Beeren und Himbeere und birgt am
Gaumen Lakritz, Schokolade und Beerensaft.
Herbert Studeny gehért zu den jungen, auf-
strebenden Winzern, von denen man noch
Einiges horen wird.

Auf der Fahrt gen Osten planen wir noch
einen kurzen Stopp auf Schloss Mailberg ein,
das sich seit 1146 im Besitz des Souverinen
Malteser Ritterordens befindet und heute ein
land- und forstwirtschaftlicher Betrieb ist. Im
Innenhof des beschaulichen Anwesens lidt
das Schlossrestaurant zum Bleiben ein, Gis-
tezimmer stehen auch zur Verfiigung. Von
hier aus kann man wunderbar auf dem Wein-
wanderweg wandern und die Landschaft
geniefien. Erholung pur.

»Das Weinviertel ist ein Gebiet auf den zwei-
ten oder dritten Blick®, sagt derweil Fritz Rie-
der, den die Weinwelt als Weinrieder kennt.
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»18t aber auch gut so, denn dann haben wir
noch Entwicklungspotenzial nach oben®
grinst er verschmitzt. In ein Schema pressen
l4sst sich Fritz Rieder nicht. Jeder, der ihn
kennt, weiff das. Er ist in allen Belangen ex-
trem: Fiir seine Trauben gilt, dass sie extrem
lange am Stock hingen, im Keller gilt extrem
schonende Verarbeitung und minimaler Ein-
satz von Kellertechnologie. Und wenn er iiber
seine Weine spricht, wird er niemals miide
und lasst so manches Essen kalt werden, sei
es noch so gut. Die Weine sind sein Ein und
Alles und sein extremer Einsatz wird belohnt:
Sie werden in der ganzen Welt getrunken und
sind in der Top-Gastronomie gelistet. Das
»3pago” in Beverly Hills gehdrt ebenso dazu
wie ,The Fat Duck® in London, das auch
schon mal Trauben aus der Riede Schneider-
berg fiir ein Galadinner einfliegen lasst, wenn
sein Hiswein aus der Lage zum Dessert kre-
denzt wird. Uber die StiRweine hat sich der
Winzer aus Leidenschaft auch sein Renom-
mee aufgebaut (,Basisweine sind nicht meine
Welt“), inzwischen wird ein Grofiteil seiner

TiPPS Welngullzl Preghtlf
2051 Zellerndorf 12

WEINVIERTEL @ +43 2945 2297
www.prechtl.at

Die WINZER

Weingut RE&A Pfaffl Weingut

A-2100 Stetten Herbert Studeny

@ +43 2262 673423 2073

www.pfaffl.at Obermarkersdorf 174

© +43 2942 8252
www.studeny.at

Weingut Weinrieder
2170 Kleinhadersdorf
@ +43 2552 2241
www.weinrieder.at

Weingut Setzer

3472 Hohenwarth 28
@ +43 2957 228
www.weingut-setzer.at

Weingut Ewald Gruber
3743 Réschitz
@ +43 2984 2765

www.gruberwein.at

Weingut Zull

2073 Schrattenthal 9
@ +43 2946 3217
www.zull.at

Weingut Taubenschuss
2170 Poysdorf

© +43 2552 2589
www.taubenschuss.at

Weingut
Ebner-Ebenauer

Weine weltweit exportiert. Sohn Bernhard
baut gerade den asiatischen Raum aus. 18
Weine hat Fritz Rieder im Portfolio, allesamt
dicht und opulent und enorm spannend.
Schier unendlich erscheint mir der 2010 Ries-
ling Kugler, der intensiv nach Weinbergpfir-
sich, Akazienbliite und Apfel duftet und sich
am Gaumen mit Frische und Kraft, einem
Hauch von Akazienhonig, Limette, Ananas,
Papaya und aufregender Wiirze prisentiert.
Extrem gut halt.

Von dhnlichem Kaliber ist Monika Tauben-
schuss, die uns im neu gestalteten Innenhof
des Weinguts im lebendigen Stidtchen
Poysdorf empfingt. Hier gibt es Einiges zu
entdecken: Ein Brunnen aus einer alten
Traubenpresse, ein alter Taubenschlag, der
den Weingutsnamen représentiert und eini-
ge kiinstlerisch gestaltete Tauben bilden nur
einige der Blickfinge. Man merkt schnell,
dass Besucher hier willkommen sind. ,Das
Weinviertel hat lange geschlafen®, berichtet
Monika Taubenschuss, die auch Vorstand

2170 Poysdorf
© +43 2552 2653
www.ebner-ebenauer.at

reservierung@althof.at

Retzer Weinschléssl

2070 Ret:
Weingut Schwarzbdck 2 143 2942 20222
2102 Hagenbrunn info@retzer-

© +43 2262 672740

weinschloessl.at
www.schwarzboeckat —————

Schlosshotel Mallberg
2024 Mailber
© 443 2943 3 301

reservierung@
schlosshotel-

WEIN KAUFEN
Gebietsvinothek
Retzer Land

2070 Retz

© +43 2942 3711-405

www.althof.at e Dl d
Weinmarkt Poysdorf  Hotel Veltlin

2170 Poysdorf
© +43 0 2552/20371

www.poysdorf.at

2170 Poysdorf
@ +43 2552 20606
info@hotelveltlin

FEIN ESSEN INFOS

uND UBERNACHTEN Weinkomitee

Hotel Althof Weinviertel

2070 Retz www.weinvierteldac.at




des Tourismusvereins ist.
~Doch erfreulicherweise ge-
hen die Zahlen bergauf* Man
z4hlt mehr Ubernachtungen
und auch positive Entwicklun-
gen am Weinmarkt. Dazu
tragen diverse Kulturevents
im Veltlinerstidtchen Poys-
dorf bei. Noch bis Ende Sep-
tember 1duft zum Beispiel der
LJazz & Wine Summer® und
im kommenden Jahr wird die
Niederdsterreichische Landes-
ausstellung unter dem Motto
»Brot und Wein“ in Asparn an
der Zaya und in Poysdorf
stattfinden.

Das Weingut von Monika und
Helmut Taubenschuss gehort
zu den Pionierbetrieben des
Weinviertels; hier wurde be-
reits 1942 begonnen, Wein
in Flaschen abzufiillen. Und
auch heute noch sind die Weine mit den
Kiinstleretiketten bei Weinliebhabern gefragt.
Helmut Taubenschuss bildet den ruhenden
Pol des Duos und gibt auch seinen Weinen
alle Zeit, die sie bis zur Reife brauchen. Er
lidsst sich nicht beirren, und wenn fiir ihn die
Qualitit nicht stimmt, wird der Wein erst gar
nicht abgefiillt. Inzwischen arbeiten auch die
Séhne Markus und Thomas mit im Betrieb.
Die Kollektion, die nach Tauben kategorisiert
ist, kann sich sehen lassen. Die Weine sind
allesamt frisch, individuell und zeichnen sich
durch lange Lagerfihigkeit aus. So ist der MX
Alte Reben aus dem Jahrgang 2006 mit seiner
salzig-mineralischen Art und Aromen von
getrockneter Mango, gelber Frucht und
extrem saftigen Mundgeftihl mit Pfirgich-
noten, Dérrobst, Banane, Nuss und tollem
Schmelz gerade ideal.

Fir frischen Wind sorgen indes Marion
und Manfred Ebner-Ebenauer. ,Manfred
hat erst BWL studiert und wollte den

Betrieb der Eltern lange Zeit nicht iiber-
nehmen. Dann hat er von einer auf die
andere Woche entschieden, das Weingut
doch zu ubernehmen®, berichtet Marion
Ebner-Ebenauer. Die beiden Weinenthusi-
asten vereint die Liebe zum Wein; 2007
haben sie geheiratet und den neuen Dop-
pelnamen gleich als Weingutsnamen ein-
gesetzt. Der Qualititsanspruch der beiden
ist hoch und zieht sich vom Weingarten
bis zum endgiiltigen Produkt und von der
Flaschenausstattung bis zum Marketing.
Das Weingut wird gerade umgebaut und
ist gerade eine riesige Baustelle. Uberall
himmert und sigt es, doch die beiden wir-
ken recht gelassen. ,Wir sind Hobbykdche
und freuen uns schon auf unsere Show-
kiiche®, freut sich Marion Ebner-Ebenauer,
die die Weinakademie in Rust besucht hat
und danach als Gastronomieleiterin bei
Wein & Co. gearbeitet hat.

Die Marketingerfahrung kommt ihr heute
zugute und ihre Kontakte ebenfalls. 70 Pro-
zent der Produktion werden bereits expor-
tiert, die Rebfliche von sieben auf 15 Hektar
angehoben. Bei der Vinifikation schwéren
beide auf Spontangirung und Battonnage.
Heraus kommen elegante, dichte Weine, die
grofie Trinkfreude vermitteln. Mit der Stilis-
tik folgen sie nicht der typischen Weinviert-
ler Machart, doch beide sind der Meinung,
dass die Burgunder neben den Veltlinern
super-gut in die Region passen. Mir gefillt
der 2009 Pinot Noir aus der Premiumlinie
Black Edition, der mit Brombeer- und Him-
beeraromen sowie Orange und Grapefruit
schmeichelt und sich am Gaumen sehr
Pinotfruchtig mit kithler Wiirze und pfeffri-
gem Abgang ins Gedichtnis prigt. Hochwer-
tig und edel.

Unsere Tour im Uhrzeigersinn einmal
durchs Gebiet endet bei den Schwarzbécks
im Wien nahen Hagenbrunn. Eine letzte
Fahrt durch die Weingirten zeigt noch ein-
mal, wie schoén es im Weinviertel ist und wie
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gepllegt die Weingirten der Schwarzbécks
sind. Anita und Rudolf Schwarzbéck gehs-
ren zu den Winzern, die sich in den vergan-
genen zehn Jahren beharrlich an die Spitze
vorgearbeitet haben. Das liegt zum einen an
der Naturverbundenheit der beiden und der
nachhaltigen Bewirtschaftung der Wein-
girten, zum anderen auch an der modernen
Ausstattung und dem Auftreten des char-
manten Winzerehepaars. Besuchen Sie das
neue, geschmackvoll eingerichtete moderne
Weingut mit der angeschlossenen Vinothek,
in der regelmiflig Weinevents veranstaltet
werden und probieren Sie dort die Weine.
Die werden Ihnen gefallen. Zum Beispiel die
2011 Weinviertel DAC Reserve vom Flysch,
die mit einem Hauch von weilRem Pfeffer,
sehr mineralisch mit Aromen von weiften

Friichten, Exotik und vielen Kriutern Lust
auf den ersten Schluck macht; am Gaumen
gibt sich der Wein dann druckvoll, fruchtbe-
tont mit gelber Frucht und Weinbergsphir-
sich mit gut eingebundener Siure. Ganz
Weinviertel. b

Ilka Lindemann
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