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> “sder schillernden Nachbarin Wachau

Doch nun strablt die Region mit Gr nen .,
Velflinern und Rieslingen aus eigener w‘
Kraft. Winzer mit Ebrgeiz und Eigensinn -~
bhaben den Aufschwung gescbozﬁ”t '
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unge Wilde solle es hier geben, hat man mir gesagt. Ausgerechnet
hier? Ausgerechnet im verschlafenen Ortchen Straf, das in einem
Seitental dstlich von Langenlois liegt und von den groflen Stromen
durstiger Touristen meistens iibersehen wird? Das klingt interes-
sant. Also nichts wie hin.

Beim Besuch bei Martin und Anna Arndorfer wird allerdings
rasch klar, wie schlecht dieses Etikett passt. Die Arndorfers mogen
mit Anfang 30 jung sein und die wohl eigenwilligsten Weine im
niedertsterreichischen Kamptal erzeugen, aber wild sind sie nicht.
Das charmante Paar, Eltern von zwei Tochtern, plant weder Provo-
kation noch Revolution. Die beiden wollen einfach Wein machen,
wie er ihnen gefillt, und dabei keiner Konvention folgen. Das be-
deutet Weillwein, der in aller Ruhe fiinf Jahre im Tanklager reift
statt wie iiblich nur sechs Monate. Oder — noch viel ungewdhn-
licher — Rosé-Most, der zusitzlich auf abgepressten Schalen eines
Griinen Veltliners gért, damit der Wein noch mehr Riickgrat be-
kommt, aber eben keine dunklere rote Farbe.

Die Ergebnisse sind erstaunlich. Schon der Einstiegswein, der
. Vorgeschmack white” aus 80 Prozent Griinem Veltliner und 20
Prozent Riesling, punktet mit ungewohnter Tiefe anstelle der iib-
lichen charmanten Primérfrucht, der reinsortige Riesling mit fast
ungehérig prisenter Holzwiirze, Dabei verwenden Arndorfers die
gleichen Zutaten wie viele andere Winzer in der Region: alte Re-
ben von Griinem Veltliner, Riesling und Pinot noir, gewachsen anf
steinigen Lassboden. Doch im Keller sind sie Nonkonformisten,
deren Weine nicht den gewohnten Geschmacksmustern entspre-
chen — Komplexitiit statt vordergriindiger Frucht, langer Nachhall
statt breitem Gaumengefiihl, Charakter statt Gefélligkeit. ,,Wein zu
machen ist fiir uns ein Handwerk, das Freiraum fiir Kreativitiit,
Sensibilitdt und Personlichkeit ldsst™, sagt Martin Arndorfer. Fine
Personlichkeit hat er dabei besonders im Sinn. Alle zwei Jahre
(,,Ich mag keine ungeraden Zahlen®) keltert er fiir die Premium-
linie ,,Die Leidenschaft™ eine Cuvée namens ,,Anna”“,

Diese beiden Enthusiasten sind typisch fiir den Aufschwung im
Kamptal. Lange Zeit stand die Region eher blass und unscheinbar
im Schatten der strahlenden Wachau, die mit atemberaubenden

Menschen, die gemditlich beim Wein zusammensitzen, sieht man _
ofter im Kamptal, auch in der Weinbergstrafe bei Kammern

Weinen international Furore macht. Mittlerweile hat sich das
Kamptal aus dem Schatten der Nachbarin befreit, ist mehr als nur
Geheimtipp. Die Weine haben die Karten der Welt erobert, und die
liebliche Region rund wm das schmucke Stiddtchen Langenlois hat
sich als attraktives Reiseziel fiir Weinliebhaber entpuppt. Das
giinstige Klima spielt dem Ehrgeiz der Winzer in die Hinde, hier
trifft die Kiihle aus dem Waldviertel im Norden auf die siidliche
Wiirme Pannoniens. Auch das Terroir ist untadelig: Das Zusam-
mentreffen der beiden Flusstiler von Donau und Kamp ergibt eine
fast unendliche Vielfalt von Bodentypen und Kleinklimazonen.
Dazu passt die Vielfalt der Winzerpersonlichkeiten, die fiir diesen
Aufschwung verantwortlich sind.

Beeindruckt von Martin Arndorfer und seinen Weinen fahre ich
weiter zu seinem Schwiegervater Karl Steininger, dessen Gutshaus
am Rande des Langenloiser Hauptplatzes steht. Wer meint, der Se-
nior gehdre zur alten Garde, tiuscht sich gewaltig. Seine feinen
Sekte sind nicht nur im Kamptal fithrend, sondern in ganz Oster-
reich. Der ,,Sektphilosoph’ mag das silberne Haar eines Grandsei-
gneurs haben, doch aus seinen Augen blitzt die tiberschiumend-ju-
gendliche Lust am Wein. Von der Champagne hat Steininger sich
die Cleverness abgeguckt, mit der die Kellereien dort den Kult um
ihre Flaschen beférdern. ,,Déds kinn ma aa“, sagte er sich und er-
sann die Tdee fiir die heute grofite Weinattraktion der Region, das
Weinerlebniszentrum Loisium (siehe Kasten auf Seite 92).

Ein Erlebnis sind aber schon die Verkostungen bei ithm — samt
Plaudereien iiber sein Lieblingsthema, die osterreichischen
Schaumweine. ,,Sie brauchen ihre eigene Identitit”, fordert er. Bei
der Erfolgsgeschichte, die der heimische Wein in den vergangenen
beiden Jahrzehnten hingelegt hat, miisse nun der Sekt nachziehen.
Karl Steininger ist der Motor dieser Bewegung. Seit 1989 erzeugt
er extrem feine, fruchtbetonte reinsortige Jahrgangsschaumweine
aus den klassischen Sorten Veltliner und Riesling sowie eine
Cuvée aus Chardonnay, Blau- und WeiBburgunder. Aber auch Sau-
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vignon blanc, Cabernet Sauvignon, Zweigelt, Muskateller und Tra-
miner baut er prickelnd aus, im Stil der Champagne mit Flaschen-
girung. Geschmacklich setzt sich Steininger jedoch bewusst vom
typisch gereiften, hefigen Stil der Franzosen ab. Was er ins Glas
bringt, ist frisch, fruchtig, elegant und unterstreicht den Charakter
der jeweiligen Traube.

Ein Zeichen hat im Kamptal auch sein jiingerer Kollege Fred
Loimer gesetzt — und das weithin sichtbar. Bei der Anfahrt zu sei-
nem Betrieb am Stadtrand von Langenlois fiihle ich mich an Stanley
Kubricks ,,Odyssee im Weltraum® erinnert: Wie Spuren einer au-
Berirdischen Intelligenz thronen die drei schwarzen Kuben des Ge-
biudekomplexes in der lieblichen Landschaft. Dieses futuristische
Ensemble soll eines der fithrenden biodynamischen Weingiiter
Osterreichs sein, erbaut iiber einem jahrhundertealten Gewdlbekel-
ler? Fred Loimer scheint solche Gegensiitze zu lieben. Doch wie er
hier Klischees von Biobauernidyllen aushebelt, erscheint durchaus
sinnvoll. ,Es ist doch gerade die Respektlosigkeit gegeniiber ge-
dankenlos Uberliefertem, die den Blick frei macht auf das, was
wirklich Respekt verdient”, sagt er und meint damit die Verantwor-
tung fir Boden, Pflanze, Tier und Mensch. Fred Loimer hat die
Biodynamie vom Latzhosen-Image befreit, in jeder Hinsicht. Seine
blitzsauberen Rieslinge und Griinen Veltliner beweisen, dass natur-
nahe Erzeugung Spitzenqualitéit nicht ausschlieRt. Wilde Géraromen
oder Fehltone, die als ,authentisch verklirt werden? Nichts da-
von. Brillanz und priziser Schliff, etwa beim 2012er Griinen Velt-
liner Kiferberg, konnen mit der internationalen Spitze mithalten.

Ohne den Prizedenzfall des Biopioniers Loimer wire der viel
beachtete Generationswechsel im Langenloiser Traditionshaus
Jurtschitsch wohl nicht so gliicklich verlaufen. Das Risiko des
Scheiterns war grof, als Alwin und Stefanie Jurtschitsch den Be-
trieb auf %ko]ogischen Weinbau umstellten, schlieflich zihlte das
von Alwins Vater und dessen beiden Briidern geleitete Gut zur Elite

DER KONIG des Kampials

Willi Brindlmayer (Foto) gilt als der Superstar unter den Kamptaler Winzern.
Mit seinem Renommee hat er das Anbaugebiet auch international bekannt
gemacht, seit er das Gut vor mehr als drei Jahrzehnten von seinerm Vater
Ubernommen hat und dkologisch bewirtschaftet. Briindimayers Weine, die
: “ vorwiegend auf Terrassen wachsen, zeichnen sich durch ihr
gleichbleibend hohes Niveau aus, sind Klassiker im besten
Sinne: vital und présent, aber nie vordergriindig, und viele

von ihnen haben ein enormes Reifepotenzial.
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Der Winzer beherrscht nahezu die ganze Bandbreite des
Genusses — ob leichter oder komplexer Griiner Veltliner und
Riesling, finessenreicher Rotwein (Blauburgunder, Zweigelt)
oder von Hand gerUttelter Sekt (Brut Rosé, Extra Brut), flr
~ den Brindimayers Frau Edwige zustindig ist. Mittlerweile ist
der &lteste Sohn Vincent eine grofRe Unterstiitzung fiir sei-
nen Vater, dem er es mit seinem Willen zur Qualitat gleichtut.

L o o Lo
Frauen am Steuer: Birgit Eichinger und ihre Tochter Gloria (I.)
fithren sowohl den Gabelstapler als auch dasWeingut mit Erfolg

des Landes. Die Jungen konnten eigentlich nur verlieren, als sie
2007 mit gerade mal Mitte 20 ihren ersten Jahrgang kelterten — und
gewannen. Die perfekt funktionierende Maschinerie des Guts
reichte ihnen nicht. Sie wollten keine Manager sein, sondern ,,Bau-
ern®, wollten ,,Weinbau mit Gefiihl“ betreiben. Zu viel hatten sie
von der Welt gesehen, den Weinbau in Australien, Neuseeland und
am Rhein, die Landwirtschaft in Kuba und Ecuador, um zu Hause
Dienst nach Vorschrift zu machen.

Stefanie Jurtschitsch — sie stammt aus der Winzerfamilie Hassel-
bach vom renommierten Gut Gunderloch in Rheinhessen — sucht
im Keller das Risiko, Alwin will dank nachhal-
tiger und dkologischer Arbeit | blithende Wein-
berge™ um sich haben. Der Mut der Jungwinzer,
aber auch der alten Granden, die loszulassen
gewagt haben, wird belohnt. Die Weine des
Hauses schmecken heute nicht nur anders, son-
dern sogar noch besser, sie haben mehr Person-
lichkeit. Waren die Griinen Veltliner und Ries-
linge friiher fast schon klinisch perfekt, ver-
leithen die Jungen ihnen Charakter, dunkle
Zwischentdne, unerwartete Nuancen, ja sogar
eine gewisse fordernde Wildheit. Der Horizont
des Paares endet auch heute nicht an der Do-
nau. Sie sind Mitglieder der Vereinigung ,,Wur-
zelwerk®, bei der sie mit deutschen Winzern
einen Teil ihres hochwertigen Leseguts tau-
schen. So werden Trauben aus groen Lagen
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win und Stefanie Jurtschitsch (r) filhrt derWeg zum
herausragenden Wein (o.) Gber die gesunde, intakte Natur.

Der Biopionier Fred Loimer hat sich in Langenlois ein
spektakulares Weingut gebaut. Auch sein Sohn Laurenz fuhlt
sich zwischen Kuben, Hiigeln und Edelstahltanks wohl




auf unterschiedliche Art und Weise ausgebaut und zeigen so, wel-
che Rolle die Handschrift des Kellermeisters spielt.

Nicht so reibungslos verlief einst der Generationswechsel bei
Birgit Eichinger. Im Torhaus ihres villenihnlichen Anwesens am
Ortseingang von Strafl erzihlt sie ihre Geschichte, die auch von
Rosemunde Pilcher stammen konnte. Sie war jung, hiibsch, voller
Tatendrang — und entschied sich, wie sie sagt, fiir ,,Herz statt Hek-
tar®. Mit dem Beschluss, einen Mann zu heiraten, der kein Winzer-
sohn war, disqualifizierte sie sich in den Augen ihres Vaters fiir die
Ubernahme des elterlichen Betriebs. Doch ihren Willen, ein eigenes
Weingut zu filhren, konnte er damit nicht brechen: Wenn der strapa-
zierte Begriff Frauenpower eine Berechtigung hat, dann hier.

S0 wurde Birgit Eichinger mit einem Teil der familieneigenen
Rebflichen abgefunden und machte sich schon mit 23 Jahren
selbststindig. Heute z&hlt ihr 1992 gegriindetes Gut zu den Mus-
terbetrieben des Kamptals und geniefit mit einem Exportanteil von
mehr als 50 Prozent auch international groBes Ansehen. Oster-
reichs Vorzeigewinzerin, deren Mann Christian nach wie vor in der
Baubranche arbeitet, tarnt ihren Perfektionismus mit Charme und
ansteckender Frohlichkeit. Spitestens ihre Weine machen aber
klar, was fiir ein Fehler es sein kann, eine ehrgeizige Frau zu unter-
schiitzen: Vor allem der Griine Veltliner aus der Ried (Lage) Lamm
ist betdrend subtil und fruchtig.

Unterschitzt wurde Michael Mooshrugger sicher nicht, als er
1996 mit Unterstiitzung der Kamptaler Winzergrobe Willi
Briindlmayer (siche Kasten auf Seite 90) die Leitung auf Schloss
Gobelsburg iibernahm, dem historischen Weingut der Ménche des

LOISIUM Wein als Erlebnis

Die flr Weinfans gréfite Touristenattraktion des Kamptals verbindet welt-
laufige Architektur spannend mit einer sinnlich-mystischen Erlebniswelt;
das Loisium. Im spektakuldren, mit Aluminium verkleideten Kubus des
Newv Yorker Stararchitekten Steven Holl taucht man in die Unterwelt von
Langenlois ein. Der multimedial inszenierte Parcours zeigt an 15 kiinstle-
risch und spielerisch gestalteten Stationen, wie sich die Traube beim Gé-
ren , Tahlt" und zum Wein wird, welchen Einfluss Wetter, Mond und Bo-
den haben, wie ein Winzer vor 100 Jahren gelebt hat und welche Sagen
sich rund um das Weinjahr ranken. In der Vinothek werden Verkostungen
und Seminare angeboten, im Bauensemble viele waitere Veranstaltungen.

Ein Muss fir Besucher der Region! wwwe.loisium-weinwelt.at
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auf seine Gobelsburger Weine, etwa den 2012er Cistercien Rosé

Stifts Zwettl. Kritisch betrachtet wurde er aber sehr wohl: Ausge-
rechnet ein Hotelierssohn vom Arlberg und ausgebildeter Somme-
lier sollte die Geschicke eines der iiltesten sterreichischen Giiter
in die Hand nehmen? Doch die Furcht, hier wolle sich ein Quer-
einsteiger blof selbst verwirklichen, erwies sich schnell als unbe-
griindet. Moosbrugger war sich von Anfang an
bewusst, in welch eine lange Tradition er sich
einzureihen hatte und dass die grofte Herausfor-
derung fiir ihn ist, auf dieser Grundlage zeitge-
miifie Weine zu machen.,

Wie gut ihm diese Balance heute gelingt, spiirt
man nicht nur bei der Verkostung der mittlerweile
international weithin geriihmten Weine, sondern
auch beim Gespriich im Keller, Michael Moos-
brugger ldsst mich die Weine vom Fass kosten:
tiefe, maskuline Griine Veltliner mit der Wiirde
eines Kardinals, mineralisch-brillante und dabei
verbliiffend komplexe Rieslinge. Keine Frage,
der selbstbewusste Kosmopolit hat das Schloss
geprilgt, das stolz auf einem kleinen Hiigel iiber
dem Ort Gobelsburg thront — und er hat sich von
ihm priigen lassen. Ein Wort kommt mir dazu in
den Sinn, das in der heutigen Weinwelt selten ge-
worden ist: Demut. Sicher nicht die schlechteste
Haltung, wenn man sich vorgenommen hat, mit
Weltklasse-Weinen eine fast 1000-jihrige Ge-
schichte fortzuschreiben. fl

Adressen, Bewertungen sowie eine Karte finden
Sie im Info-Teil auf Seite 130




