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WEINWIRTSCHAFT EXTRA

»Mittelfristig 200 Mill. Euro
realistisch«

OWM-Chef Willi Klinger im Interview. Der Geschéftsfiihrer der Osterreich Weinmarketing sieht die
Zukunft im Export. Die Ziele sind ambitioniert.

err Klinger, wie beurteilen Sie die
H aktuelle wirtschaftliche Situation
der dsterreichischen Weinwirt-
schaft?
Die o&sterreichische Weinwirtschaft entwi-
ckelt sich weiterhin (iberaus dynamisch.
Das gilt auch in besonderem MaRe fir die
Betriebsstrukturen. In nur finf Jahren seit
2009 stieg die Zahl der Betriebe mit einer
Produktion von (ber 30.000 Liter von 976
auf 1.501, das bedeutet auch filr die etablier-
te Szene 625 Mitbewerber mehr. Im gleichen
Zeitraum sank die Zahl der Kleinbetriebe
(Kapazitat unter 10.000 Liter) um mehr als
zwei Drittel von 3.852 auf 1.148. Fazit: Der
Sektor professionalisiert sich, wird leistungs-
fahiger, aber gleichzeitig wird das Match um
die Kunden hérter. Da im Inland weder mit
einer Steigerung des enorm hohen Marktan-
teils des heimischen Weins, noch mit einem
Wachstum des Gesamtkonsums zu rechnen
ist, bleibt die Férderung des Exports obers-
te Prioritit. Es freut mich, dass wir im ers-
ten Quartal 2015 trotz des durchwachsenen
Jahrgangs 2014 im Export ein Mengenplus
von 5 Prozent und eine Umsatzsteigerung
um knapp 7 Prozent erzielt haben.

Wie hat sich die schwierige Ernte 2014
auf den Markt, die Nachfrage und die Be-
standssituation ausgewirkt?

Der Jahrgang 2014 wird vom Markt bestens
angenommen, was ich auch erwartet habe.
Wir tun uns namlich mit alkoholreichen Wei-
nen schwerer als mit einem sdurereichen, fri-
schen Jahrgang. Naturlich haben wir derzeit
keinen allzu groRen Lagerbestand, aber wir
sind beim Flaschenwein in allen Kategorien
gut lieferfihig, weil der Fassweinabsatz, der
ja noch vor funf Jahren bei 30 Mill. Liter lag,
durch das Ansteigen der Durchschnittspreise
auf unter ein Viertel gesunken ist. Ich hitte
heuer gerne eine mengenmalig mindestens

durchschnittliche Ernte bei mittleren Zucker-
graden. Das wiirde unserer Exportdynamik
einen entscheidenden Schub auf dem Weg
Richtung 200 Mill. € geben. Diese Marke ha-
ben wir als mittelfristiges Ziel im Auge.

Wie entwickelt sich der Export nach
Deutschland?

Nach wir vor ist Deutschland der mit Ab-
stand wichtigste Exportmarkt fir den dster-
reichischen Wein, und das wird auch so
bleiben. Allerdings konnten wir uns gerade
in den letzten Jahren in Deutschland vom
Billiganbieter zu einem der erfolgreichsten
Lander fiir gehobene Qualitdten entwickeln.
Das verdeutlicht die Statistik: 2003 lieferten
wir fast 53 Mill. Liter nach Deutschland, aber
wir bekamen dafiir nur 46,5 Mill. €, das sind
nur 88 Cent pro Liter. 2014 lieferten wir nach
dem drastischen Einbruch 2011 - bedingt
durch die Miniernte 2010 - immerhin wie-
der 36 Mill. Liter, dafir erwirtschafteten wir
damit 80 Mill. €, das sind 2,22 € pro Liter. In
funf Jahren kénnte der Deutschlandumsatz
durchaus um die 100 Mill. € ausmachen, al-
lerdings wird der Anteil Deutschlands am Ge-
samtexport dann nur mehr rund 50 Prozent
ausmachen, und nicht mehr 70 Prozent wie
2003, weil wit in immer mehr Lander erfolg-
reich exportieren.

Ist es richtig, dass sich die Nachfrage spe-
ziell im Export zunehmend auf Griinen
Veltliner fokussiert?

Sicherlich ist und bleibt der Griine Veltliner
unser Paradepferd, aber schon jetzt expor-
tieren wir insgesamt ca. 38 Prozent Rotwein,
was daran liegt, dass der Osterreichische
Rotwein in Deutschland und in der Schweiz
besonders poputdr ist. Mit Veltliner und
Zweigelt haben zwei starke Trimpfe, aber
fir das Wachstum ist auch die Vielfalt von
weiB, rosé, rot und sif wichtig. Besondere

Freude macht uns in den letzten drei Jahren
der Blaufrankisch, der sich vom Sorgenkind
zu einem echten Top-Scorer entwickelt hat.

Blaufrankisch wird von Fachleuten in-
ternational - zu Recht - gefeiert. Doch
zieht auch die Nachfrage im Ausland in
gleichem MaRe an oder werden die her-
vorragenden Blaufrankisch doch eher im
Inland getrunken?

Wihrend der Zweigelt auf allen Linien funk-
tioniert, ist der Blaufrankisch doch eher im
Kennersegment angesiedelt, aber das ist
langfristig wichtig. Wir merken bei allen Rot-
weinverkostungen, sogar heuer im April in
Kalifornien (1), ein echtes Interesse fur Blau-
frankisch. Sogar der Sankt Laurent mausert
sich im Pinot-Noir-Windschatten recht gut.

Speziell der Zweigelt hatte 2014 unter
den schwierigen Wetterbedingungen zu
leiden, quantitativ und qualitativ. Wird
Zweigelt demnéchst knapp?

Wenn die heurige Ernte halbwegs gut aus-
fallt, sollten wir keine Schwierigkeiten mit
der Zweigeltmenge haben. Aber auch Zwei-
gelt gibt es nicht mehr zum Dumpingpreis,
jedenfalls nicht bei uns in Osterreich.

Die knappen Ernten und die angespannte
Bestandssituation haben dazu gefihrt,
dass im Einstiegsbereich einige Weine auf
den Mérkten kursieren, bei denen nach-
weislich die Herkunfts- oder Rebsorten-
angabe nicht korrekt ist. Wird in Oster-
reich dagegen vorgegangen?

Mit den heutigen Analysemethoden sind die
in einem Wein vorhandenen Rebsortenantei-
le und auch die Herkunft klar nachzuweisen.
Daher werden Weine, deren Zusammenset-
zung nicht mit der Bezeichnung Gberein-
stimmt, immer rigoroser beanstandet, und
das ist gut so. Was friher weltweit augen-
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zwinkernd toleriert wurde, ist heute auch im
Einstiegssegment ein absolutes No-Go.

Thema DAC/Herkunftssystem: Wie ist der
Stand der Diskussion in der Steiermark
bzgl. der Schaffung von DAC-Herkiinften?
Eine Neuordnung der Herkiinfte in einem
DAC-System wird in der Steiermark seit drei
Jahren intensiv auf allen Ebenen diskutiert. Es
geht dabei ja auch um die Schaffung und Fi-
nanzierung einer »Wein Steiermark« zur Ver-
starkung des steirischen Gebietsmarketings.
Es ware einerseits marketingtechnisch vor-
teilhaft, nur ein einziges DAC-Gebiet »Steier-
mark« zu haben, denn so wird der steirische
Wein auBerhalb der Steiermark am starksten
wahrgenommen. Das war aber technisch
nicht moglich, denn dann hatte man nahe-
zu alle Weine unter einer DAC-Herkunftsbe-
zeichnung fihren missen. Das widerspricht

»Auch Zweigelt
gibt es nicht

mehr zum

Dumpingpreis,
jedenfalls nicht
in Osterreich«

jedoch dem Sinn des DAC-Systems, das ja
auf wenige Weintypen speerspitzenhaft fo-
kussieren soll. Wenn nun die steirische Viel-
falt weiterhin unter »Steiermark« vermarktet
wird, ist die Frage, welche DAC-Gebiete un-
terhalb des »Steiermark-Dachs« entstehen
sollen, und welche Weine diese unter ihrer
jeweiligen DAC-Bezeichnung vermarkten
werden. Ich will hier nicht vorgreifen, denn
die Diskussion muss ja in den Gebieten und
in der Steiermark gefuhrt werden. Aber ei-
nes ist klar: Das DAC-System wird auch in der
Steiermark kommen, denn zumindest das
Sausal steht in den Startléchern. Die Sausa-
ler wurden vor eineinhalb Jahren zurlickge-
pfiffen - unter anderem auch von mir - mit
der Bitte, eine gemeinsame Vorgangsweise
fiir die gesamte Steiermark zu erméglichen.
Die Sausaler haben wirklich Geduld bewie-
sen und werden auch noch bis zum Jahrgang

2016 warten und konstruktiv mitarbeiten.
Aber niemand konnte den Sausalern einen
Alleingang verwehren, wenn die anderen
Gebiete dann noch immer nicht wissten,
wie ihre Vision aussieht. Ich bin jedenfalls
optimistisch, dass wir heuer entscheidend
weiterkommen.

Ist aus ihrer Sicht der Umbau im Bur-
genland mit den bestehenden vier DAC-
Gebieten beendet? Wann werden die
»alten« Weinbaugebiete im Burgenland
offiziell abgeschafft?

Die Abschaffung der Parallelstruktur zwi-
schen Weinbaugebieten und DAC-Gebieten
im Burgenland hat sowohl das regionale als
auch das nationale Komitee
passiert und soll in der
kommenden  Weinge-
setznovelle vom Par-

lament beschlossen werden. Damit gibt es
zukinftig nur noch das generische Weinbau-
gebiet »Burgenland« und die vier DAC Gebie-
te »Neusiedlersee«, »lLeithaberg«, »Mittel-
burgenland« und »Eisenberg«. Eine weitere
Maoglichkeit der Vermarktung gréRerer Ein-
heiten stellen die GroRlagen dar.

Kommt die GroRlage »Siidburgenland«?

Da das Weinbaugebiet »Stidburgenland« ab-
geschafft wird, kann man vor allem den klei-
neren Winzern und Buschenschenken eine
GroRlage »Sudburgenland« einrichten, die
insbesondere auch weintouristische Synergi-
en bietet. Wie gut das Instrument GroRlage
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geeignet ist, erfolgreich groRere Einheiten zu
vermarkten, die keine DACs werden sollen,
um eine DAC-Inflation zu verhindern, zeigt
sich im Burgenland an zwei Beispielen. »Ro-
salia« - Bezirk Mattersburg mit dem Haupt-
weinort Pottelsdorf - und »Heidebodenc,
nach intensiven Diskussionen definiert als
das Gebiet Neusiedlersee DAC ohne die Ge-
meinden der Parndorfer Platte.

Was tut sich in Niederdsterreich in Sa-
chen DAC, zum Beispiel in der Thermen-
region oder am Wagram?

Wagram ist genau positioniert mit dem Slo-
gan »Des Griinen Veltliners Lust auf Loss«,
wobei es meines Erachtens auch »Des Velt-
liners Lust auf Loss« heilen kénnte, denn
als Fokussorte kommt neben dem Griinen
auch der Rote Veltliner, eine weiBe Sorten-
spezialitit, infrage. Ob und wann der Wa-
gram den DAC-Weg beschreitet, wird man
sehen. Die Thermenregion nimmt durch
eine wachsende Zahl erfolgreicher Betriebe
nach Jahrzehnten des Dornréschenschlafs
endlich Fahrt auf. International steigt das In-
teresse fiir Zierfandler und Rotgipfler, aber
auch die Rotweine aus St. Laurent und Pinot
Noir. Lokal sind auch andere Sorten gefragt,
vor allem bei den zahlreichen Heurigen. Man
wird sehen, ob sich die vier Fokussorten so
stark durchsetzen, dass eine DAC-Einfiihrung
realistisch wird.

Wie kommt das Projekt der landesweiten
Lagenklassifikation voran?

Es gibt kein Projekt einer landesweiten La-
genklassifikation, sondern das einer gesetz-
lichen Lagendefinition. Jede Gemeinde einigt
sich auf einen parzellenscharfen Kataster
aller Weinbaurieden und meldet diesen an
die zustindige Bezirksbehdrde, die fur die
gesetzliche Verankerung sorgt. Damit ent-
steht auch eine gesetzliche Grundlage fir die
Kontrolle der Lagenweine durch die Bundes-
kellereiinspektion. Das Projekt ist sehr weit
gediehen und in einzelnen Gebieten bereits
in der Zielgeraden. Bis zum flachendecken-
den Abschluss wird es jedoch noch das eine
oder andere Jahr dauern.

Thema Sekt: Wie ist die Resonanz der Er-
zeuger auf die neue Sektpyramide? Was
verspricht man sich Seitens der OWM da-
von?

Lange Zeit fihrte der Osterreichische Sekt
ein Mauerbliimchen-Dasein gegeniiber dem

allgemeinen Aufschwung in der Weinwirt-
schaft. Jetzt hat sich die Sektwirtschaft dem
Wein angeschlossen, zahlt Marketingbei-
trage und darf daher auch volle Unterstit-
zung beim Relaunch der ganzen Kategorie
durch die OWM erwarten. Wichtig war bei
dem Projekt der Schulterschluss der gro-
Ren Sekthauser mit den erfolgreichen Win-
zersekt-Erzeugern. Ich freue mich auf den
21. Oktober 2015. An diesem Tag wird sich
beim Kick-Off zum Tag des Osterreichischen
Sekts das fertige Regelwerk mit den ersten

Produkten prasentieren. Ich bin sicher, dass
wir die Nachfrage nach hoherwertigen, au-
thentischen Schaumweinen aus Osterreich
in allen Vertriebskandlen starken kénnen,
ganz besonders in der Gastronomie. Der
neue 6sterreichische Sekt wird zundchst den
gehobenen Heimmarkt durchdringen wie ein
heiRes Messer ein Stiick Butter. Aber auch im
Export wird es der Sekt nach und nach dem
Wein gleichtun. Denn auch der Sekt ist ein
Wein, und Wein aus Osterreich ist gefragt.
Vielen Dank fiir das Gesprach.
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QUALITATSPYRAMIDE

SEKT AUS OSTERREICH

Trauben aus abgegrenztem Gebiet/Gemeinde,
ausschlieBlich traditionelle Flaschengérung,
mindestens 30 Monate auf der Hefe

Trauben zu 100% aus einem Bundesland

(als Weinbaugebiet), ausschlieBlich traditionelle
Flaschengérung, mindestens 18 Monate auf der Hefe

Trauben, Verarbeitung und Versektung in Oster-
reich, alle Methoden zur Sekterzeugung sind
erlaubt, mindestens 9 Monate auf der Hefe

Die einzelnen Stufen umfassen weitere qualitatssichernde Standards.
Dazu gehéren die Arbeit im Weingarten, Emte, Handlese, Schiitthdhe,
Ausbeutesatz sowie die schonende Pressung.
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Weinkellerei Lenz Moser

Qualitat und
Marke

n wohl keinem anderen-Bereich der Welt der Konsumgliter ist es so
schwer, internationale Distribution, also Volumen, und Qualitdt zusam-
menzubringen, wie beim Wein. Lenz Moser ist eines der Beispiele, denen
dieses Kunststiick auf vorbildliche Art und Weise gelingt. Langjahrige Erfah-
rung, fundiertes Fachwissen der Verantwortlichen und die Liebe zum Wein
haben Lenz Moser Uber die Landesgrenzen hinaus zum Aushangeschild 6s-
terreichischer Weinkultur gemacht. Unter der Regie von Chefénologe Ernest
GroRauer entstehen hochwertige Qualitatsweine, in denen das natrliche
Potenzial jeder Traube voll zur Geltung kommt.
Wie gut Lenz Moser dabei seinem hohen Qualitatsanspruch gerecht wird,
beweisen Jahr flr Jahr zahlreiche Auszeichnungen und Prémierungen bei hei-
mischen und internationalen Weinwettbewerben und Verkostungen. Allein in
2014 konnte sich Lenz Moser mit {iber 40 Goldmedaillen oder gleichrangigen
Bewertungen schmucken, und zwar fiir Weine der Linien Prestige und Selec-
tion wie auch der Weinglter Malteser Ritterorden und Klosterkeller Siegen-
dorf. Die 2012er Lenz Moser Prestige Trockenbeerenauslese allein sicherte
sich 5 Top-Bewertungen, dicht gefolgt vom 2011er Lenz Moser Prestige Blau-
frankisch Barrique mit 4 x Gold. Auch der 2013er Lenz Moser Prestige Griiner
Veltliner landete mit 2 Goldmedaillen auf den vorderen Platzen.
Die wichtigsten Weine der Linie Selection wurden ebenfalls mit Gold pra-
miert: 2013 Lenz Moser Selection Griiner Veltliner und Blauer Zweigelt. Die
Selectionsweine bedienen das Mittelpreissegment im LEH und zdhlen zu den
Starksten im Sortiment.
Auch im Basissegment Uberzeugt Lenz Moser mit ausgezeichneter Qualitat.
Der 2013 Lenz Moser Griiner Veltliner 1,00 Liter wurde vom Magazin Wine
Enthusiast mit 88 Punkten bewertet. Der
2013 Lenz Moser Zweigelt 1,00 Liter er-
zielte beim Wettbewerb ,World Wine
Championships Award"” des international
anerkannten Beverage Testing Institute,
Chicago, 86 Punkte und damit eine Sil-
bermedaille.
Die Erfolgsserie setzt sich fort: Auch
in 2015 wurden Lenz-Moser-Weine
bereits vielfach gewiirdigt, aktuell
mit 8 x Gold bei der niederdsterrei-
chischen Weinpramierung.
Die fortlaufend beachtlichen Verkos-
tungserfolge bestdtigen Lenz Moser
einmal mehr als Top-Adresse fir
Wein aus Osterreich und wiirdigen
Botschafter dsterreichischer Wein-
kultur von international hervorra-
gender Reputation.

e
Lenz Moser

Lenz(Moser

ADVERTORIAL

Garant fiir tadellose Qualitéten:
Chefénologe Ernest Groflauer

Schmuckstiick im Lenz-Moser-Portfolio:
Malteser Ritterorden in Mailberg

Hightech: Dank kontinuierlicher Investitionen ist der
Standort in Rohrendorf perfekt ausgeriistet

Bewusstsein fiir Tradition: Die Fassade der Weinkellerei
Lenz Moser in Rohrendorf
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Ausgezeichnet mit dem PRO-PLANET-Label der REWE Group fiir Nachhaltigkeit - Weine der Weinkellerei Wegenstein

Nachhaltige Grofse
aus Osterreich

Die Weinkellerei Wegenstein sorgt mit groBem Engagement fiir die ersten nachhaltigen Weine

Osterreichs mit dem bekannten PRO PLANET-Label der REWE Group.

ie Weinkellerei Wegenstein leistet in
Dvielerlei Hinsicht GroBes: Das Unter-

nehmen, eine 100%ige Tochter der
REWE International AG, ist der einzige Pro-
duktionsbetrieb des Handelskonzerns. Mit
einer Gesamtproduktion von etwa 20 Milli-
onen Flaschen pro Jahr zéhlt Wegenstein zu
den groRten Playern der Osterreichischen
Weinbranche - gemessen an einer durch-
schnittlichen Jahresweinernte Osterreichs
betragt die Produktion von Wegenstein ca.
8 Prozent der Gesamternte Osterreichs. Be-
achtlich, auch unter dem Aspekt, dass die
Kellerei keine eigenen Weingérten bewirt-
schaftet.

»Die Weinkellerei Wegenstein bezieht von
etwa 600 Winzern und drei Genossenschaf-
ten Uber 12 Mio. Liter 6sterreichische Mos-
te und Weineg, erldutert Geschaftsfithrer
Herbert Toifl. Viele der Partnerwinzer von
Wegenstein sind Betriebe mit einer durch-
schnittlichen Flache von 1,5 bis 7 Hektar,
die sehr genau auf die Qualitatsanspriiche
Wegensteins achten und bereits seit vielen
Jahren ihre Weine liefern. Die Partnerbe-
triebe, die oftmals im Nebenerwerb gefiihrt
werden, leisten somit vielerorts auch einen
wichtigen Beitrag zur Landschaftserhaltung
und Kulturpflege. SchlieBlich stammen die
Weine der Weinkellerei aus allen namhaften

Weinbaugebieten Osterreichs: Aus der Stei-
ermark ebenso wie aus dem Mittelburgen-
land, der Thermenregion, dem Weinviertel
und natrlich aus der Wachau.

Auch qualitativ deckt die Weinkellerei
Wegenstein ein sehr breites Sortiment ab:
Von Basic-Weinen mit Qualitdtsweincharak-
ter Gber die fruchtigen Klassik-Weine mit
Sorten- und regionaltypischen Charakter
bis hin zu hochwertigen Reserve-Weinen
mit Lagerpotenzial reicht die umfangreiche
Weinrange, die ausschlieBlich in den Mark-
ten der REWE-Gruppe in Osterreich im Ver-
kauf erhaltlich sind.
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Nachhaltigkeit, die bewegt

Der enge Kontakt zu den Partnerwinzern
ist Geschaftsfiihrer Herbert Toifl ein beson-
deres Anliegen. Wohl auch deshalb, weil er
selbst - ebenso wie sein gesamtes Onologen-
team - aus der Weinbranche stammt. Das
Thema Wein und Weinhandel begleitet ihn
daher schon seit jeher aus dem Familienbe-
trieb. Dass jeder Jahrgang eine neue Heraus-
forderung ist, ist ihm ebenso bewusst, wie
die Tatsache, dass nur eine intakte Umwelt
die Basis flr qualitativ hochwertige Weine
mit Kraft, Eleganz und Harmonie sein kann.

Das ist wohl mit ein Grund dafir, dass
Wegenstein seit Kurzem als erste Weinkelle-
rei Osterreichs Weine unter dem PRO-PLA-
NET-Label der REWE-Group anbietet. Dieses
Siegel kennzeichnet konventionell hergestell-
te Produkte, die im Hinblick auf Ressourcen-
schonung, Umwelt und Einhaltung sozialer
Standards geprift nachhaltig hergestellt
wurden.

Gleich vier Sorten aus der Serie »Edition Os-
terreich«, der Griine Veltliner, Welschriesling,
Zweigelt Rosé und der Blaue Zweigelt aus
dem Weinviertel/Niederdsterreich der Wein-
kellerei Wegenstein tragen nun das PRO PLA-
NET-Label. Bei der Klassik-Linie sind es Char-
donnay, Blauer Zweigelt, Blaufrankisch DAC
und Zweigelt Z lieblich, die diese umweltrele-
vante Auszeichnung bekommen haben.
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Exzellente Weinqualitiit aus Osterreich liefert die Weinkellerei Wegenstein

Gut, gepriift, nachhaltig

»Der PRO PLANET-Prozess fir Wein geht
weit Uber den bekannten CO,-FuBabdruck
im Zuge der Produktion hinaus, weil er -
erstmals in Osterreich - die gesamte Wert-
schopfungskette umfassend auf Nachhaltig-
keit Uberprift«, erldutert Herbert Toifl das
ambitionierte Projekt. Das bedeutet: Von
der Weingartenbewirtschaftung Uber die
Weinverarbeitung bis hin zur Logistik der
Flaschenzustellung zum Kunden werden alle
Schritte auf Umweltvertraglichkeit und sozi-
ale Mitarbeiterstandards im Unternehmen
bewertet.

Nachhaltigkeit zum besten Preis

Das aufwandige Projekt dauerte mehr als
zwei Jahre bis zur Realisierung: Nach Festle-
gung der wichtigsten Faktoren prifte GLO-
BAL 2000 bei jedem einzelnen Partnerbe-
trieb den okologischen Fuabdruck. Bei der
Weinkellerei Wegenstein in Wiener Neudorf
stdlich von Wien wurden dartber hinaus
auch der Wasser- und Stromverbrauch, Ver-
packungen und Transportwege bis ins Regal
der Handelspartner untersucht. Diese Pri-
fungen erfolgten Uber einen ganzen Jahr-
gang hinweg. Die groRte Herausforderung in

Herbert Toifl, Geschéftsfiihrer der 6s-
terreichischen Weinkellerei Wegenstein,
setzt mit Weinen mit dem PRO PLANET-
Label einen Standard fiir den Genuss von
nachhaltig produzierten Weinen.

Bezug auf den Energiebedarf in der Produk-
tion bildete Gberraschenderweise nicht der
Prozess fir die Herstellung und Abfiillung
der verschiedenen Sorten. Die Herstellung
der Glasflaschen ist der kritischste Punkt
beim dkologischen FulRabdruck von Weinen:
»Wir forcierten aus diesem Grund die Nut-
zung von Mehrwegflaschen und massiv die
Umstellung auf neue Leichtglasflaschen, er-
zahlt Toifl. »Mit dem Einsatz von 350 Gramm
0,75 Liter Flaschen statt 450 Gramm Flaschen
konnten wir einen bedeutenden Beitrag zur
Entlastung der Umwelt in Osterreich in Gang
setzen.« Kompromisslos blieb man natr-
lich bei der Weinqualitat: »Die sensorischen
und qualitativen Anforderungen an die PRO
PLANET-Weine bleiben natirlich gleich an-
spruchsvoll, stellt Toifl klar.

GroRe mit konstanter Qualitat

Dass es bei Wegenstein qualitative Top-Wei-
ne gibt, belegen auch aktuelle Bewertungser-
folge, etwa im falstaff-Magazin. Im wichtigs-
ten Weinguide fiir den Lebensmittelhandel,
»Weinkaufen im Supermarkts, hat die Wein-
kellerei Wegenstein in diesem Jahr den Ge-
samtsieg flr das »Beste Gesamtsortiment«
sowie »Bester Preis & Qualitdt« erhalten, was
Toifl besonders freut: »Wir empfinden diese
Auszeichnung als Belohnung fur unser Qua-
litadtsstreben und das gute partnerschaftliche
Verhaltnis zu unseren Winzern. Die Konsu-
menten sind zu Recht kritischer denn je und
sollen in jeder unserer Weinlinien ein posi-
tives Qualitatserlebnis zu einem fairen Preis
finden.«
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ADVERTORIAL

Weingut und Weinkellerei Baumgartner

Osterreichs grofdtes
Wemgut auf Kurs

Das Weingut und Weinkellerei Baumgartner ist ein
Klassischer Familienbetrieb

Weingutsflair im Vinothekkeller in Untermarkersdorf
im Weinviertel

Jahr fiir Jahr investiert Wieland Baumgartner
in die technische Ausstattung der Kellerei

VIII

er schwierige Jahrgang 2014 hat Ing. Wieland Baumgartner einmal
mehr darin bestarkt, dass er mit seiner Philosophie auf dem richtigen
Kurs ist. »Es ist uns gelungen, auch 2014 wieder sehr gute Qualita-
ten zu erzeugen und zahlreiche Pramierungen bei internationalen Weinwett-
bewerben zu erzielen.« Mehr und mehr Eigenflache auf der einen und die
kontinuierliche Umstellung von Weinzukauf auf eigene Vinifikation sind die
Eckpfeiler der Ausrichtung. Dazu mussen natiirlich die technischen Voraus-
setzungen geschaffen sein. So hat Baumgartner noch einmal in zwei neue
Pressen & 50.000 kg investiert, um auch in StoRzeiten der Ernte ausreichend
Verarbeitungskapazitat fiir WeiB- und Rotwein zu besitzen. »Wir missen heu-
te in der Lage sein, 10 bis 15 Mill. kg Trauben zu verarbeiten.« Im vergange-
nen Herbst 2014 waren es auf Grund der kleinen Ernte »nur« rund 6 Mill. kg,
im Jahr zuvor wurde jedoch schon die 10-Mill-kg-Grenze erreicht.
Auch die Rebflache ist erneut um 7 Hektar auf 182 Hektar gewachsen. »Wir
kénnen die Flichen heute nicht mehr in so groBen Schritten erweitern, wie in
den vergangenen Jahren. Es wird schwieriger, geeignete Flachen zu finden,
so Baumgartner. Denn alle Weinberge befinden sich im Umkreis von 5 km um
den Standort im Pulkautal im Weinviertel. »Alles andere macht aus meiner
Sicht keinen Sinn hinsichtlich der Kontrolle und Bearbeitung.« Seit dem Vor-
jahr werden Weine aus Trauben der Eigenfldchen unter \Domaine Baumgart-
ner« vermarktet, diese sind beispielsweise in Deutschland bei Edeka gelistet.
»Die Nachfrage auf dem Markt geht immer stérker in Richtung Qualitat und
darauf stellen wir uns mit unserem Betrieb ein.« Baumgartner ist mit einer
Produktion von 1,3 bis 1,5 Mill. Liter auch der groBte Produzent von Weinvier-
tel DAC. »Die Bezeichnung DAC ist sowohl fiir uns als Produzent als auch fiir
die Eink3ufer des Handels ein guter Qualitatsanreiz, weil doch ein gewisser
gehobener Qualittsstandard gesichert ist, wenn ein Wein die Herkunftsbe-
zeichnung Weinviertel DAC tragt.«
Der Nachwuchs in Form von Tochter Katharina macht auch bereits auf sich
aufmerksam. Die Klosterneuburg-Schilerin hat im vergangenen Jahr mit
ihrem ersten eigenen Wein, dem Weinviertel DAC Selektion Katharina, eine
Silbermedaille bei Mundus Vini gewonnen. Nicht
die einzige Auszeichnung fiir Baumgartner. Erwéh-
nenswert ist auch der Erfolg bei der New York Wine
Competition 2015: Doppelgold fiir Griner Veltliner
Weinviertel DAC 2014 Bio mit Zusatzauszeichnung
N\ »Austria Organic Winery of the Year« und Gold
_ fir die beiden Blauer Zweigelt Selektion NO
1 o | ' 2013 und 2014 mit Zusatzauszeichnung »Austria
}‘: busliinad Winery of the Year.

Die neue Ausstattung der Linie
Domiine Baumgartner von eigenen
= Flichen




Winzer Krems

Investition
in die Zukunft

s hat fast den Anschein, dass selbst die unberechenbare Natur kaum
Einfluss auf die Erfolgsgeschichte der Winzer Krems hat. Auch das Jahr
2014 schlossen die Winzer Krems mit einem Umsatzplus von 13 Pro-
zent auf dem deutschen Markt ab. Besonders bemerkenswert ist dabei, dass
die Uberaus positive Umsatzentwicklung ihren Schwerpunkt bei den Premi-
umsortimenten Weinmanufaktur Krems und Edition Chremisa hat. Auszeich-
nungen wie Gold bei MUNDUS VINI und den Top 100 Weinen des Jahres bei
WEINWIRTSCHAFT sind die logische Folge des Markterfolgs in Verbindung mit
erstklassiger Qualitat.
Zu einem echten Zupferd hat sich die neue Serie »13« entwickelt. Der Be-
zug zum Firmensitz in der Sandgrube 13 mit der traditionsreichen Adresse
kommt auf dem Markt sehr gut an und gilt wie ein Versprechen von Authen-
tizitdt und Bodenstandigkeit. Zugleich kommt die moderne Ausstattung mit
gekonnt eingebundenen Retro-Elementen ganz offensichtlich bestens bei den
Weintrinkern an, insbesondere auf den Exportmarkten.
Die Verankerung in der Sandgrube 13 wird auch durch das erfolgreiche Be-
sucherprogramm »Sandgrube 13 wein.sinn« gestarkt, das seit Jahren Tau-
sende von Besuchern anlockt. Der touristischen Attraktivitat wird durch den
»Vinothekkeller Briindlgraben« die Krone aufgesetzt: ein wichtiges Kulturpro-
jekt und eine wahre Herzensangelegenheit der Winzer Krems. Angrenzend
an das Weingut wurden die »Vinothekkeller Briindlgraben« revitalisiert. Das
Kellergassen-Ensemble war zusehens weniger genutzt worden und drohte als
solches zu verfallen und in Vergessenheit zu geraten. Die Winzer Krems sind
sich Ihrer Tradition und Verantwortung bewusst und haben deswegen in den
letzten Jahren diese sieben zusammenhangenden Keller im Kremser Briindl-
graben erworben.
Dir. Franz Ehrenleitner, MAS: »Der Blindlgraben ist ein Stiick Geschichte der
Winzer Krems und deshalb auch untrennbar mit unserer Adresse verbunden.
Im Vordergrund stand dabei nicht der finanzielle Aspekt, sondern vielmehr
auch die Zusammenlegung von Weingdrten und der Tausch von Grundstu-
cken.« Vor Uber zehn Jahren wurde mit
den Verhandlungen begonnen, nach ei-
ner Planungs- und Bauphase von rund
zwei Jahren wurde das Ensemble nun
er6ffnet. Unter anderem kdénnen Privat-
personen ihre Weine im Vinothekkeller
einlagern. Dazu bietet sich beispiels-
weise der Kremser Pfaffenberg Ries-
ling 2013 an. Der Spitzenriesling von
den Urgesteinsterrassen (iber Krems
wurde gerade als Bundessieger 2015
ausgezeichnet.

Drei Griine Veltliner,
drei Export-Schlager,
dreimal Winzer Krems

ADVERTORIAL

Kellermeister Ing. Franz Arndorfer, Geschiftsfiihrer
Dir. Franz Ehrenleitner, MAS, Vorstandsvorsitzender
Obmann Franz Bauer, Exportleiter Ing. Ludwig Holzer

Neue Touristen-Attraktion: Das frisch restaurierte
Kellergassen-Ensemble Briindlgraben

Auf den Terrassen iiber der Stadt Krems wachsen die
besten Griinen Veltliner und Rieslinge der Winzer Krems
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WEINWIRTSCHAFT EXTRA

FOTOS: REG. WEINKOMITEE WEINVIERTEL/BLAHA

Kraftvolles aus
dem Weinviertel

Weinviertel DAC Reserve gibt es erst seit dem Jahrgang 2009. Ein kostbares Pflanzchen, das man
im Weinviertel behutsam aufbauen mochte. Wer als Weingut eine Reserve erzeugen mdchte, muss
sich auditieren lassen. Das haben bis heute 30 Betriebe getan.

einviertel DAC markiert einen
Einschnitt im 0&sterreichischen
Bezeichnungsrecht. Am 1. Marz

2003 wurden die ersten Flaschen Weinvier-
tel DAC verkauft. Inzwischen haben acht
weitere Weinbaugebiete Osterreichs auf
das DAC-System umgestellt. Fiir das Wein-
viertel bedeutet dieser Schritt bis heute
eine Erfolgsgeschichte. Die Menge stieg
kontinuierlich von 1,5 Mill. Flaschen Wein-
viertel DAC in 2004 auf zuletzt 4,6 Mill. Fla-
schen in 2014.

Doch wahrend fast alle anderen DAC-Gebiete
gleich auch eine Reserve-Kategorie mit ein-
filhrten, lieR sich das Weinviertel damit Zeit
bis zum Jahrgang 2009. Die Begriindung: »Ein
Reserve-Wein ist der Top-Wein, die hochste
Qualitt eines Betriebes, das Aushangeschild
und somit das Herzstick eines Betriebes.
Daher mussen auch die Kriterien fiir einen
gebietstypischen Top-Wein streng sein - um
die hohe Qualitdt der Weine zu garantieren.«
Roman Pfaffl, der Obmann des Regionalen
Weinkomitees wollte ganz sicher gehen, dass

die Voraussetzungen in den Betrieben vor-
handen sind, um zuverlassig und regelmaRig
Weine dieses Anspruchs zu erzeugen. »Mit
der Einfihrung einer Weinviertel DAC Reser-
ve ab dem Jahrgang 2009 will das Weinvier-
tel auch die Top-Weine des Gebiets mit der
erfolgreichen Herkunft Weinviertel versehen
und so diesen Weinen noch gréere Bedeu-
tung beimessenc erkldrt Pfaffl. Eine wichtige
Entscheidung, denn ohne die Reserve-Stufe
wurde von fast allen fiihrenden Weingltern
der beste Griine Veltliner nicht mit der Her-




OSTERREICH WEINVIERTEL DAC RESERVE

kunftsbezeichnung Weinviertel DAC vermark-
tet, sondern mit dem Absender Niederdster-
reich. Dass lag daran, dass im Weinviertel
anders als in vielen anderen DAC-Gebieten
mit der Bezeichnung Weinviertel DAC auch
ein klar definierter Weintypus verbunden ist:
Ein pfeffrig-wiirziger, saftig-frischer Griine
Veltliner ohne erkennbaren Holzfassausbau.
Die hochreifen, kraftigen Griinen Veltliner
der fuhrenden Betriebe sprengten mit ihrer
nicht selten burgundischen Fille diesen Rah-

WEINVIERTEL DAC RESERVE

men. Mit der Einfithrung der Weinviertel DAC
Reserve wurden diese Aushéngeschilder nun
ins Boot geholt. Somit tragen jetzt auch die
besten Grlnen Veltliner aus Osterreichs
groBtem Anbaugebiet, das sich vom Norden
Wiens bis an die slowakische und tschechi-
sche Grenze, markiert durch die Flusstaler
von March im Osten und Thaya im Norden,
erstreckt, als Weinviertel DAC Reserve den
Absender ihrer engeren Herkunft.

SASCHA SPEICHER

Ausgewadhlte Kriterien fiir Weinviertel DAC lauten:

Wie fiir den Weinviertel DAC gilt auch fiir die Reserve das klare, gebietstypische
Geschmackspraofil eines pfeffrigen Griinen Veltliners aus dem Weinviertel zusatzlich
mit den Charakteristiken: trocken, dichte Struktur und langer Abgang, kraftige Stilistik,

zarter Botrytis- und Holzton ist zulassig.

Der Mindestalkohol liegt bei 13,0 %vol. laut Etikett, die Einreichung zur staatlichen Pruif-
nummer darf nicht vor dem 15. Marz des auf die Ernte folgenden Jahres erfolgen.
Traubenzukauf zur Herstellung von Weinviertel DAC Reserve ist nur innerhalb des
Gebietes moglich. Auf der Rechnung muss der Vermerk »Trauben fiir Weinviertel DAC
Reserve« und das natirliche Mostgewicht in KMW angegeben werden.

Die Abfillung hat innerhalb des Herstellungsbetriebes und im Weinviertel zu erfolgen.
AuBerhalb des Gebietes bedarf die Abflillung ebenfalls der Genehmigung durch das

Regionale Weinkomitee.

Wein mit der Verkehrsbezeichnung Weinviertel DAC Reserve darf nur abgegeben
werden, wenn die Flasche mit einer spezifischen Kapsel versehen ist. Die einheitliche
Kapsel fiir Weinviertel DAC und Weinviertel DAC Reserve kann lediglich mit einer
Ermachtigung vom Regionalen Weinkomitee Weinviertel bezogen werden.

www.weinvierteldac.at

DIE BETRIEBE

Ab dem Jahrgang 2012 muss jeder
Betrieb, der Weinviertel DAC Reserve
herstellt, nach einem regionalen Qua-
litatsmanagementsystem zertifiziert
sein, das vom Regionalen Weinkomi-
tee Weinviertel erarbeitet und von
einem externen Auditor durchgefiinrt
wird.

Folgende 30 Betriebe sind aktuell
zertifiziert:

Die Weinviertel DAC Reserve Winzer:
Bauer Christoph, Bauer Norbert,
Burger, Doltl, Diirnberg, Faber-Kochl,
Groiss, Gruber Roschitz, Gschweicher,
Hahn, Heinisch, Hirtl, Hofbauer-
Schmidt, Jordan, Klein, NO Landes-
weingut Retz, Martinshof, Paul, Pfaffl,
Pleil, Prechtl, Schadl, Schwarzbock,
Setzer, Uibel, Urban, Walek, Zillinger
Herbert, ZiR, Zull
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2013 Hommage, Weinviertel DAC Reserve
Weingut Pfaffl, Stetten

www.pfaffl.at

€38,00

Birne, Langpfeffer, viel Anis, Quitte, super pfeffrig;
dichte, 6lige Textur, leicht malzig, alles sehr gut
eingebettet in festes Gerbstoffgerist, griffig-
schmirgelige Textur, schwarzer Tee, ewig lang

2013 Privat, Weinviertel DAC Reserv
Weingut Bauer Christoph, Jetzelsdorf
www.bauerwein.at

€22,00

feine, zartrostige Nussnoten, Erdnuss, Lakritz,
griiner Tee, gelber Apfel; stoffig, viel Druck, super
salzig und mit feinem Saurebiss

91 |

2013 Miihlberg, Weinviertel DAC Reserve
Weingut Gruber Roschitz, Réschitz
www.gruberwein.at

€20,00

klare, kiihl-minzige Nase mit gelber Apfelfrucht,
junge Ananas, Guave; Fruchtexplosion am Gaumen,

Weingut Christoph Bauer
Christoph Bauer ist wie sein Namensvet-
ter Nobert Bauer in Jetzelsdorf zuhause,
was fiir eine gewisse Verwechslungs-
gefahr sorgt. Seit Marz 2003 ist Christoph
Bauer fiir die Weine des 18 Hektar Be-

triebs verantwortlich. In den letzten drei
bis vier Jahren gabies noch einmal einen
spurbaren Qualitatsschub. Offensichtlich
hat Bauer seinen Weg gefunden: »Ich set-
ze bei der Vinifikation der Weine auf eine
ausgewogene Kombination von Tradition
und Innovation. Wir konzentrieren uns
mit einer schonenden Verarbeitung auf
das nattirliche Potential reifen Trauben-
materials.« Bauers Top-Veltliner heil3t
Privat. Diese Weinviertel DAC Reserve
wird im kleinen Eichenfass ausgebaut und
unfiltriert abgefullt.

dicht, 6lig und extraktreich, sehr salzig, vom
Gerbstoffgerust gestitzt

91

2012 Hundsberg, Weinviertel DAC
Reserve, Weingut Uibel, Ziersdorf
www.uibel.at

€22,00

Holz, (Ananas-)Frucht und Wiirze (Koriander-
samen, Tabak), alles sehr eng verwoben, minzig-
zitrisch; dicht und intensiv, mit feiner Séure,

gut eingebundenes Holz

2013 Parapluiberg, Weinviertel DAC

Reserve, Weingut Bauer Norbert,
Jetzelsdorf

www.bauer-wein.com

€12,00

sehr offene, vollreife Frucht mit Mirabelle, Birne,
Mango, Honig; 6lig und stoffig, zwar opulent, aber in
festem Phenolgeriist, leicht balsamisch, gute Lange

90

2013 In der Schablau, Weinviertel DAC
Reserve, Weingut Groiss, Breitenwaida
www.ingrid-groiss.at

€16,90

Weingut Norbert Bauer

Norbert Bauer gehorte zu den Qualitats-
pionieren der ersten Stunde im Wein-
viertel und machte sich als junger Winzer
schon in den 90er Jahren als Rotwein-
Spezialist im Weinviertel einen/Namen.
Auch wenn der Rotwein noch immer

eine wichtige Rolle spielt, hat sich dies

in den letzten Jahren etwas nivelliert:

Der WeiBwein ist - speziell'in qualitati-
ver Hinsicht - absolut ebenbrtig. Seine
Top-WeiBweinlage ist der Parapluiberg
mit seinem Urgesteinsverwitterungsbo-
den unter einer Lossauflage. Mit einer
Rebfldche von 58 Hektar, davon 18 Hektar
Gruner Veltliner, gehort das Weingut auch
quantitativ zu den filhrenden Betrieben.

feine Krauterwiirze mit Oregano, Eisenkraut, junge

Ananas, griiner Tee; viel Druck, sehr engmaschig,
feine kalkig-salzige Textur, jederzeit saftig

2013 »8000«, Weinviertel DAC Reserve
Weingut Setzer, Hohenwarth
www.weingut-setzer.at

€23,00

reife Ananas, sehr fruchtig, etwas Sesam, Nuss,
Senfkérner, Dill; extrem opulent, fast barock,
getrocknete Aprikose, wuchtige Lange

QO
Q0

2013 Rabenstein, Weinviertel DAC Reserve

Diirnberg Fine Wine, Falkenstein
www.duernberg.at

€14,00

minzig-hefig-zitrisch, rauchige Spontinote, leichte
Gumminote, Fenchelsamen; sehr présente BSA-
Noten, verliert im Finale etwas die Spannung

2013 Weinviertel DAC Reserve
Weingut Pleil, Wolkersdorf im Weinviertel
www.pleil.at, € 12,00

s o

Weingut Groiss

»Beobachten und erkennen, was der Reb-
stock braucht - das ist meine wichtigste
Aufgabe als Winzering, findet die Quer-
einsteigerin Ingrid Groiss, die sich in nur
wenigen Jahren in die Spitze der Wein-
viertler Betriebe katapultiert hat. »Nur
ein vitaler und lebendiger Weingarten mit
lockeren, luftigen Boden, einer ausgegli-
chenen Laubwand« bringt ihrer Meinung
nach erstklassige Traubenqualitat. Ihre
Weinberge befinden sich im Pulkautal in
Haugsdorf und'in Fahndorf bei Ziersdorf
(»In der Schablau«), woiihre beiden Spit-
zenweine aus 50 Jahre alten Rebstocken
entstehen. Bei'der Kellerarbeit lautet das
Mottoe: Wenig »machens, sondern »be-
wahren«. Schonende Verarbeitung und so
wenig Eingreifen wie moglich.

N

XII




OSTERREICH WEINVIERTEL DAC RESERVE

wiirzige Nase, Estragon, roter Apfel, leicht pfeffrig,
Tee; guter Grip, kernig und wiirzig, aber viel
Schmelz, ausgewogen

QO
2013 Leitstall, Weinviertel DAC Reserve
Weingut Prechtl, Zellerndorf
www.prechtl.at

€12,00

intensiver Duft, Honig, vollreifes Kernobst,
gegrillte Ananas, nussig, leichte BSA-Note; extrem
6lig, intensiv und konzentriert

e &3

2013 AuRere Bergen, Weinviertel DAC
Reserve, Weingut Zull, Schrattenthal
www.zull.at

€13,00

glasklare, kiihle, helle Frucht, Ananas, gelber Apfel,
Kiwi; frisch und saftig, feiner Sdurebiss, minzige
Krauternoten, Eisbonbon

é‘g

2013 Weinviertel DAC Reserve

Weinbau Faber-Kochl Maria, Eibesthal

Weingut Gruber Raschitz

Seit drei Jahren fiihren die Geschwis-
ter Ewald, Maria und Christian Gruber
den Betrieb in Rdschitz, der nicht nur
zu den besten, sondern auch zu den
mengenmaRig bedeutenden Betrieben
des Weinviertels zdhlt. Die Arbeitsteilung
ist relativ klar: Christian Gruber ist fir
die Weingarten zustandig und hat die
Umstellung auf biologischen Anbau ein-
geleitet. Verkauf und Marketing sind wie
so oft Frauensache und in der Hand von
Maria Gruber. Bereits seit dem Jahrgang
2001 tragen die Weine die Handschrift
von Ewald Gruber, der als Gnologe die
Verantwortung im Keller ibernommen
hat. Der Top-Veltliner Mihlberg stammt
von 60-jahrigen Reben, die auf Urge-
steinsboden stehen, und wird zu einem
kleineren Anteil in Barriques ausgebaut.

www.faber-koechl.at

€12,90

etwas dropsig-exotische Frucht, glasklar und
durchgéngig fruchtbetont; ganz leichter Vanilletouch,
cremige Textur, ausgewogen

2013 Kellerberg, Weinviertel DAC Reserve
Weingut Gschweicher, Réschitz
www.gschweicher.at

€12,00

krduterwtirzige Nase, Heu, Mirabelle, Bratapfel,
Kletzen; leicht scharf, sehr dlig und opulent

2013 Weinviertel DAC Reserve
Weingut Hahn, Hohenruppersdorf
www.weinguthahn.at

€14,00

extrem duftig, Akazie, Lindenbliite, Bergamotte,
Papaya; stoffig und mit griffig-salziger Textur,
spielt deutlich mit StiRe

Weingut Pfaffl

Das Weingut Pfaffl ist ohne Zweifel der
Leithetriebim Weinviertel. Das war bereits
in der letzten Generation so und daran hat
sich nichts geandert, seit die Geschwister
Roman Josef Pfaffl und Heidemarie Fischer
die Leitung des Betriebs tibernommen ha-
ben. Auch bei Pfaffl spielt naturlich Griiner
Veltliner die Hauptrolle, auch wenn sich
der 30-Jdhrige Roman Josef Pfaffl offen zu
seiner Rotweinleidenschaft bekennt. Ganz
an der Spitze der Veltliner-Range stehen
zwei Weine. Die Lage Goldjoch und der
»Hommage. Ein Vater Sohn-Duelll mit
Augenzwinkern, denn der Hommage ist die
Spielwiese von Reman Pfaffl, dem Vater
und grolRen Vorreiter der Qualitatsbewe-
gung im Weinviertel. Ein 2.000-Liter-Fass,
regelmalige Batonnage und Trauben aus
verschiedenen ausgewahlten Parzellen, die
Pfaffl Senior liber die Jahre immer wieder
aufgrund ihrer besonderen Qualitat und
Charakteristik aufgefallenisind.

2013 Steinbergen,

Weinviertel DAC Reserve

Weingut Klein, Pernersdorf
www.weingut-klein.at

€15,00

viel Pfirsich, gelber Apfel, dezente Kruternoten,
Anis; viel siiRer, fruchtiger Schmelz, heller Typ mit
feinem Saurebiss

2013 Aichleiten, Weinviertel DAC Reserve
Weingut Schwarzbdck, Hagenbrunn
www.schwarzboeck.at

€13,00

klarer, fruchtiger Duft, viel Apfel, auch Kletzen,
schwarzer Tee; intensiv, viel Druck, leichte
Honignote, leichte Scharfe im Finale, gelungener

Botrytis-Typ

2012 Weinviertel DAC Reserve
Weingut Walek, Poysdorf
www.reben.at

€12,00

krduterwirzig, Apfel und Apfelschale, durchaus
elegant im Duft; fest, stoffig, saftig; guter Grip

> o)

Weingut Uibel

Leo Uibel gehort zu den groften Individu-
alisten des Weinviertels. Er bewirtschaftet
7,5 Hektar in einem Radius von einem
Kilometer um das Weingut in Ziersdorf:
und empfindet die Grole seines Weinguts
als Idealzustand. Die gegenwartige
Rebflache ermaoglicht es, dass er jeden
seiner Rebstdcke und die mikroklimati-
schen Eigenheiten sowie die geologischen
Diversitdten seiner Weingdrten genau
kennt. Seine Weine sind gepragt von
vorwiegend spontaner Vergarung, langem
Hefekontakt, moglichst in Holzfassern, mit
Batonnage und spater Schwefelung.
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risch und knackig, das ist

nur eine von vielen Facetten

des Griinen Veltliners. Der

Hauptdarsteller der osterrei-

chischen Weinlandschaft ist
bekannt fiir sein breites stilistisches Re-
pertoire. Unter dem Titel »Eine Antholo-
gie groer Weine« stellte die OWM das
ganze Spektrum der Sorte vor. Nattirlich
auf allerh6chstem Niveau. Eine beein-
druckende Werkschau der sterreichi-
schen Winzerszene.

Eines machte die Verkostung deutlich:
GroRe Griine Veltliner existieren in allen
Anbaugebieten Niederdsterreichs, punk-
tuell auch in Wien oder am Leithagebir-
ge im Burgenland. Die Sorte entwickelt
auf fast jedem Boden von Gneis iiber
Loss bis Kalk und Schiefer einen ande-

Ty e A

Im Palais Niederdsterreich in Wien zeigte der Griine Veltliner sein Potenzial in allen Facetten

GroRRe Veltliner-Buhne

Unter Regie der Osterreich Weinmarketing wurden 100 ausgewahlte Griine Veltliner in vier
Kategorien vorgestellt. Kaum eine Sorte besitzt ein vergleichbares stilistisches Spektrum.

i

ren Charakter. Sie tiberzeugt als mittel-
gewichtiger Jungwein Weintrinker mit
Faible fiir Primirfucht, bewahrt aber
auch als wuchtige Reserve Haltung. In
der Kategorie »Jung & elegant« trugen
die sechs besten Weine fiinf verschiede-
ne Absender, nur Weinviertel DAC war
doppelt vertreten.

Reserven brauchen Zeit. Eine ganze
Reihe wertvoller Informationen und Bot-
schaften tibermittelte die Verkostung an
die internationalen Teilnehmer. So wur-
den die Weine der Kategorie »kraftvol-
le Reserven« bewusst mit den Jahrgin-
gen 2009 bis 2012 prisentiert, keine Wei-
ne aus 2013 oder gar 2014. Diese Weine
brauchen Zeit, um sich zu entfalten.
Und das taten sie in der Verkostung auf

beeindruckende Weise. Diesmal stamm-
ten die Top 6 aus vier Anbaugebieten. Je
zwei aus der Wachau und dem Kamptal,
also jenen beiden Gebieten, in denen die

groRten und komplexesten Veltliner ent- |

stehen. In der Kategorie »gereifte Griine
Veltliner« ging es zuriick bis in die 80er
Jahre. Die Top 7 aus sieben verschiede-
nen Jahrgingen, darunter kithlere und
wirmere Jahre.

Wild thing. Auch als Orange- und Natur-
wein oder schlicht und einfach maische-
vergoren macht der Griine Veltliner eine
gute Figur und eignet sich somit als
Spielwiese der Avantgarde. Das garan-
tiert, dass auch die junge Winzergenera-
tion nie die Lust an Osterreichs Parade-

sorte verlieren wird. SASCHA SPEICHER
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Griiner Veltliner

JUNG & ELEGANT
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2013 Reserve Ried Vordernberg
Kremstal DAC; 13,5 %vol. (€€)
Weingut Walter Buchegger, Dross
weingut@buchegger.at

hefige Nase, Vanille, Nelke, gelber Apfel,
Piment; saftig, zartnussig, geschmeidig mit
leicht burgundischen Anklangen, kreidige
Textur und groBe Lange

2013 Ried Reipersberg

Weinviertel DAC; 13,0 %vol. (€)
Weingut Gruber Réschitz, Roschitz
office@gruber-roeschitz.at

atherische Wiirze, Weihrauch, rauchig-pfeff-
rig, reifer Apfel; engmaschig, fest, viel Grip,
salzig-mineralisch, animierend und pikant

S

2014

Weinviertel DAC; 12,5 %vol. (€)
Weingut Groiss, Breitenwaida
info@ingrid-groiss.at

reife gelbe Frucht, auch Zitrusfriichte, Ka-
lamansi, etwas Basilikum, Minze; griffige,
salzig-schmirgelige Textur, tolle Frische,
rassig, animierend

2014 Ried Bromberg

Wagram; 13,0 %vol. (€)

Weingut Stefan Bauer,

Konigsbrunn am Wagram
stefan@weingutbauer.at

hefiger Duft, gelber Apfel, leicht exotisch;
saftig, guter Biss, intensiv, engmaschig mit
kalkigem Grip

2013 Ried Hermanschachern
Niederdsterreich; 12,9 %vol. (€)
Weingut Ebner-Ebenauer, Poysdorf
office@ebner-ebenauer.at

reife Birne, viel Exotik,reife Mango, sehr
fruchtig, auch rauchig; saftig, zarthefig,
kalkiger Grip, wird immer enger, schwarzer
Tee im Finale

2013 Federspiel »Rotes Tor«
Wachau; 12,5 %vol. (*)

Weingut Hirtzberger, Spitz
weingut@hirtzberger.com

gelbe Frucht trifft pfeffrige Wiirze, dezent
saubere Botrytisnoten, Waldhimbeere, grii-
ner Tee; griffig, wiirzig, mit schmirgeliger-
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feinhefiger Textur, balsamische Anklange,
pfeffriges Finale

19

2014 Federspiel Ried Hochstrasser
Wachau; 12,0 %vol. (*)

Weingut Alzinger, Diirnstein
weingut@alzinger.at

wiirziger, rauchiger Duft, etwas Ananas,
Apfel, Heu, nasser Stein; elegant und saftig
mit mittlerer Konzentration und tollem
Trinkfluss, Bittermandel im Abgang

2014 Ried Steinberg Ruppersthal
Wagram; 12,5 %vol. (€)
Weinberghof Fritsch,

Kirchberg am Wagram
info@fritsch.cc

wiirziger Typ mit zarter Botrytisnote,
pfeffrig, Birnenkompott, Nelke; leicht
muskatig, stoffig mit fruchtigem Schmelz,
gute Lange

2013 Ried Wechselberg

Kamptal DAC; 12,8 %vol. (€)
Weingut Birgit Eichinger,

Strass im Strassertale
office@weingut-eichinger.at

satte, extrem helle pfeffrige Wiirze, saubere
Botrytis, Quitte, Ananas, dichter, feinhefig-
schmirgeliger Schmelz, viel Zug

2013 Ried Himmel

Wien; 13,5 %vol. (€€)

Weingut Edimoser, Wien
office@edlmoser.com

offene, birnige Frucht, Ananas, medi-
terrane Kréuter, Salbei; intensiv, saftig,
dicht, fruchtsiiBer Schmelz, sehr présent,
Rosmarin

KRAFTVOLLE
RESERVEN

J6

2011 Reserve Ried Kaferberg
Kamptal DAC; 13,5 %vol. (€€€)
Weingut Jurtschitsch, Langenlois
weingut@jurtschitsch.com

super frische Krauterwiirze, minzige
Noten, Melisse, Eisenkraut, Melone,
Salbei; enormer Zug, saftig, schwarzer Tee,
geschliffene Gerbstoffe, rauchig-steinige
Mineralitét

SIS

2011 Smaragd »Wachstum
Bodenstein«

Wachau; 14,0 %vol. (*)

Weingut Prager, WeiBenkirchen
prager@weissenkirchen.at

kiihle, krautrige Wiirze, Apfel, junge
Ananas, minzig, nasser Stein; viel Grip,
steinig-mineralische Textur, schwarzer Tee,
engmaschig, fordernd, gute Frische

94

2012 Reserve Ried Kéferberg
»10TW«

Kamptal DAC; 13,5 %vol. (€€€€)
Weingut Briindimayer, Langenlois
weingut@bruendlmayer.at

feine Lohe- und Réstnoten, Ananas,
gelber Apfel, leicht speckig, Majoran; tolle
Saurefrische, saftig-fruchtiger Schmelz,
pikant-pfeffrig, salzig-jodiges Finale

2011 Smaragd Ried Honivogl
Wachau; 14,0 %vol. (*)

Weingut Hirtzberger, Spitz
weingut@hirtzberger.com

sehr wiirzig, intensiv, gegrillte Ananas, leicht
minzig, Strauchbasilikum, ein Hauch Botry-
tis; kompakt und saftig am Gaumen, 6lige,

| PRAGER

salzig-steinig unterlegte Textur, jederzeit mit
feinem Gerbstoffgrip, immer mit Zug

2010 Reserve »Von Stein«
Kremstal DAC; 13,5 %vol. (€€€)
Salomon Undhof, Stein
office@salomonwines.com

kandierte Ananas, weiBer Tee, krautrige
Wiirze, weiBer Nougat, Pistazie; saftig, mit
viel Zug und Frische, animierend, steinig-
glatte Mineralitét

2010 Ried Rosenberg »10TW«
Wagram; 13,0 %vol. (*)

Weingut Bernhard Ott,

Feuersbrunn am Wagram
bernhard@ott.at

lippiger Duft, nussig, Orangenschalen,
Oregano, schwarzer Tee, Zimt; saftig,
intensiv, super fruchtiger Zug, animierend,
balanciertes SiiBe-Saure-Spiel

95

2012 Reserve Ried Senftenberger
Ehrenfels »10TW«

Kremstal DAC; 14,5 %vol. (€€)
Weingut Franz Proidl, Senftenberg
weingut@proidl.com

leicht rauchig, nasser Stein, Mirabelle;
steinig-mineralische Textur, schmirgeliger
Grip, engmaschig, monumental
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2011 Reserve Ried Gaisberg
»10TW«

Kamptal DAC; 14,0 %vol. (€€)
Weingut Allram, Strass im Strassertale
weingut@allram.at

viel klare, animierende Frucht, Ananas,
schwarzer Tee, Lakritz; vollreife Frucht am
Gaumen, leicht pfeffrig, nicht siiB trotz
Fruchtextrakt, saftig

2010 Smaragd Ried Hohereck
Wachau; 13,5 %vol. (€€€)
Weingut Tegernseerhof, Diirnstein
office@tegernseerhof.at
krauterwiirzig, eingemachte Mirabellen,
deutlich Botrytis, brotig, SchieBpulver;
saftig und wiirzig-pfeffrig, Ananas, Zitrus-
noten, pikanter Saurebiss, groBe salzige
Lange

SR

2012 Ried Diirnsteiner
Wunderburg

Wachau; 14,0 %vol. (*)

Weingut Pichler-Krutzler, Diirnstein
office@pichler-krutzler.at

gerdstetes Gemilse, leicht speckig-rauchig,
dann pfeffrig, gelber Apfel, Brotkruste;
dicht und 6lig, dennoch engmaschig mit
viel salzigem Grip, wuchtig und lang

2012 Smaragd Ried Kellerberg
Wachau; 14,5 %vol. (*)

Weingut Doméne Wachau, Diirnstein
rhorvath@domaene-wachau.at

kiihle, fruchtige und krduterwiirzige Nase,
Melone, gelber Apfel, saubere Botrytis; 6lig,
dicht, aber jederzeit mit belebender Séure
und krautrig-salzigem Fundament

2012 Reserve Ried Berg »10TW«
Traisental DAC; 14,5 %vol. (€€€)
Weingut Markus Huber, Reichersdorf
office@weingut-huber.at

frischer, kiihl-fruchtiger Duft, junge Ananas,
Melisse, Gartenkrauter, gelber Apfel; salzig-
mineralisch, schmirgeliger Grip, dicht und
wuchtig, viel fruchtiger Schmelz

2012 Ried Scheiben »10TW«
Wagram; 13,5 %vol. (*)

Weingut Leth, Fels am Wagram
office@weingut-leth.at

krdutrige, minzige Wiirze, Birne, Ananas,
Salbei, kalkig-mineralischer Duft; griffig-
hefig-kalkig, intensiv, fruchtiger Schmelz,
siiBlich, aber auch salzig im Finale
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2012 Ried Schlossberg

Wagram; 14,0 %vol. (€€)

Weingut Josef Fritz,

Zausenberg am Wagram
office@weingut-fritz.at

intensive Krauterwiirze, gelber Apfel,
dezent pfeffrig, leicht brotig, Anis; saftig,
dicht, kompakt, guter Zug, schwarzer Tee,
Gerbstoff-Biss, fest

2011 Reserve Ried Kogelberg
»10TW«

Kamptal DAG; 15,2 %vol. (*)
Weingut Brandl, Langenlois
office@weingut-brandl.at

helle, frische, krauterwiirzige Nase, Ananas,
reife Zitrusfrlichte, Bergamotte; leuchtend
heller Typ, saftig, weiBer Tee, mineralisch-
herber Biss, umhiillt von fruchtsiiBem
Schmelz

2011

Leithaberg DAC; 14,5 %vol. (€€)
Weingut Sommer, Donnerskirchen
info@weingut-sommer.at
hopfig-wiirzige Nase, rauchig, minzige
Krauternoten, steinig-glatte Textur, leicht
pfeffrig, animierend, gute Balance, ausge-
pragt mineralisch

2010 Reserve »Grand Grii«
Kamptal DAC; 13,5 %vol. (€€)
Weingut Steininger, Langenlois
office@weingut-steininger.at

kandierte Ananas, weiBer Nougat, Minze,
Kalamansi, extrem fruchtig; super saftig,
intensiver Geschmack mit viel Ananas, stiB-
licher Schmelz, dezent mineralischer Grip

2010 Reserve Ried Grub

Kamptal DAC; 13,5 %vol. (€€€€)
Weingut Schloss Gobelsburg,
Gobelsburg

mm@gobelsburg.at
erdig-pfeffrig-krautrig, Ananas, saubere
Botrytis, intensiver Duft; knackiger Saure-
biss, stiBlich-fruchtiger Schmelz, schwarzer
Tee, griffig, aber nicht die groBe Tiefe

2009 Ried Kremser Gebling
Kremstal DAC; 13,5 %vol. (*)
Weingut Vorspannhof Mayr, DroB
vorspannhof-mayr@aon.at

satte dunkel-pfeffrige Wiirze, Johannisbeer-
blatter, dicht, guter kreidig-hefiger Grip,
herber Gerbstoffbiss, aber insgesamt gute
Balance

o

2012 Smaragd Ried Waosendorfer
Kollmiitz

Wachau; 14,5 %vol. (*)

Weingut Rudi Pichler, Wosendorf
weingut@rudipichler.at

rauchige Wiirze zur gelben Frucht, vollreife,
gelbe Zitrusfriichte, Ananas, weiBer Tee;
wuchtiger, monumentaler Korper, salzig-
steinige Mineralitdt in Meer von Schmelz
eingehdillt

2012 Reserve Ried AuBere Bergen
Weinviertel DAC; 14,0 %vol. (€€)
Weingut Phillip Zull, Schrattenthal
office@zull.at

Zitrusnoten, Honigmelone, Apfel, minzige
Krauternoten, Rosmarin; herber Biss,
saftig, mit Zug, griffig, leicht salzig,
schwarzer Tee

2009 Reserve Ried Pellingen
»1OTW«

Kremstal DAC; 13,5 %vol. (€€€)
Weingut Nigl, Senftenberg
info@weingutniglat

maskulin-herbe Wiirze, Liebstdckel,
Mirabelle, eher horizontal, schwarzer Tee,
Mirabellentarte

GEREIFTE
GRUNE VELTLINER

Cie

2008 Reserve Ried Spiegel »10TW«
Kamptal DAC; 13,0 %vol. (€€€)
Weingut Loimer, Langenlois
weingut@loimer.at

kréutrige Wiirze, saubere Botrytis,

griiner Tee, Sauerteigbrot, Quitte, Birne,
Kardamom; saftig, tolles Spiel, pikant, gute
Balance

2006 Smaragd Ried Loibenberg
Wachau; 14,0 %vol. (*)

Weingut Alzinger, Diirnstein
weingut@alzinger.at

toastige Noten, schwarzer Tee, Ananas,
Heu, Apfelringe; am Gaumen feinmine-
ralisch, nasser Stein, salzig-schmirgelige
Textur, groBe Lénge, nussig-rdstiges Finale

2005 Smaragd »Vinothekfiillung«
Wachau; 14,0 %vol. (*)

Weingut Knoll, Diirnstein
weingut@knoll.at

hopfige Wiirze, schwarzer Tee, Sauerteig-
brot, Nelke, erdig-wiirzig, steinig-salziger
Grip, schmirgelige Textur; alles sehr dunkel

94

2007 »Tradition«

Kamptal; 13,5 %vol. (*)

Weingut Schloss Gobelsburg,
Gobelshurg

mm@gobelsburg.at

klare Ananas, etwas Honig, Basilikum,
griiner Pfeffer, Kardamom; saftig, salzig-
schmirgelige Textur, engmaschig, feinrdstig,
Haselnuss, jederzeit saftig und mit Zug

2002 Ried Kammerner Lamm
Kamptal; 13,5 %vol. (*)

Weingut Hirsch, Hadersdorf-Kammern
info@weingut-hirsch.at

helle Sojasauce, Mirabellentarte, Seetang,
getrocknete Marille; saftig, leicht vanillig,
cremig, geschmeidig, salziges Finale mit
Grip

1999 Smaragd Ried Loibenberg
Wachau; 13,5 %vol. (*)

Weingut Knoll, Diirnstein
weingut@knoll.at

getrocknete exotische Frucht, Ananas, ganz
leicht scharf, getrocknete Krauter, Salbei,
Eisenkraut; minzig-frisch am Gaumen, kiihl,
animierend, sehr saftig

1993 »Vinothek«

Wachau; 12,5 %vol. (*¥)

Weingut Nikolaihof Wachau, Mautern
wein@nikolaihof.at

tolle, krautrige Wiirze, Johanniskraut,
Oregano, Wermut; saftig mit groBem Zug,
karamellige Malznote, aber auch birnige
Frucht

=

2008 Reserve Ried Lamm
Kamptal DAC; 13,5 %vol. (*)
Weingut Schloss Gobelsburg,
Gobelshurg

mm@gobelshurg.at

hochintensiv, saubere Botrytis, goldene
Ananas, Mango, minzige Krauterwiirze;
sehr saftig mit viel Zug, animierender
Saurekick, jederzeit fruchtig
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Das beeindruckende Reifepotenzial
ist eine der grolRen Starken des
Grinen Veltliners

2007 Ried Lamm

Kamptal; 13,5 %vol. (*)

Weingut Briindimayer, Langenlois
weingut@bruendimayer.at

minzige Krauterwiirze, sehr frisch, Heu,
Majoran, heller Tabak, rauchig; griffig,
dicht, Ananas, Brombeerblatter, olig, fett,
mit viel siiBlichem Schmelz

2006 »Aurum«

Wagram; 14,5 %vol. (*)

Weingut Josef Ehmoser,
Grossweikersdorf
office@weingut-ehmoser.at

Apfel, Zimt, Kardamom, Thymian, Majoran,
attraktive Nase; saftig, viel Zug, dichter,
miirber Schmelz, griffig-kalkig unterlegt

1997 Smaragd Ried Kellerberg
Wachau; 13,5 %vol. (€EEEE)
Weingut Domane Wachau, Diirnstein
r.horvath@domaene-wachau.at

kihler, erstaunlich jugendlicher Duft,
minzig, Zitrusfruchtig, Kalamansi, Manda-
rine; viel Zug, super Saurebiss, animierend,
leicht muskatig im Abgang

92

2006 »Familienreserve«

Kamptal; 14,0 %vol. (*)

Weingut Hiedler, Langenlois
office@hiedler.at

tolle Wiirze, kandierte gelbe Friichte, Quitte,
leicht scharfer Duft; 6lig, aber mit Biss,
karamellig-toastig
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2005 »d.u.«

Wachau; 12,0 %vol. (€€€)

Lesehof Stagard, Stein
office@stagard.at

reif, erdig-wiirzig, schwarzer Tee, Seetang,
Brombeerblatter, Unterholz; saftig und mit
Zug, feine Karamellnote, elegant am Gau-
men, viel Nuss, etwas Malz, salziges Finale
1998 Ried Strasser Stangl

»Fass 5 Solist«

Kamptal; 12,0 %vol. (€€€)
Kirchmayr Wein- & Sektkellerei,
Weistrach

kirchmayr@uwein-erlebnis.at

feine Reife, Rosmarin, Sonnenhut, getrock-
nete Friichte, getrocknete Marillen, Mandel;
saftig, sehr pikant und mit groBer Frische,
guter Saurebiss, Walnuss

<

2008 Smaragd Ried Wésendorfer
Hochrain

Wachau; 13,0 %vol. (*)

Weingut Rudi Pichler, Wosendorf
weingut@rudipichler.at

kandierte gelbe Frucht, Mirabelle, leicht
Zimt, vollreife Ananas; Kletzenbrot, knacki-
ger Saurebiss, Sauerteigbrot, saftiger Zug

2007 Reserve »MX Alte Reben«
Niederdsterreich; 13,0 %vol. (€EEE)
Weingut Taubenschuss, Poysdorf
weingut@taubenschuss.at

sehr frisch, bimig, saftig, Nelke, gelber
Apfel, sehr animierend, klar, mit Zug,
feinhefiger Schmelz, leicht griiner Tee, viel
Minze

1999 »Das Beste vom Veltliner«
Kremstal; 13,5 %vol. (*)

Weingut Malat, Palt
michael@malat.at

lippig, getrocknete Birne, Nelke, siiB-séu-
erliches Spiel, kandierte Ananas, enormer
Zug, tolle Krauterwiirze

INNOVATIV & WILD

D5

2012 Reserve »Amour Fou«
Kamptal DAC; 13,5 %vol. (€€€€)
Weingut Jurtschitsch, Langenlois
weingut@jurtschitsch.com

rauchig, wiirzig, Mirabelle, Birne, Nelke;

toller Druck am Gaumen, sehr fest,
steinig-schmirgelig, extrem engmaschig,
jederzeit présent, den ganzen Gaumen
einnehmend

2013 »Karpatenschiefer«
Weinland; 13,0 %vol. (€€)

Weingut Johannes Trapl, Stixneusied|
wein@trapl.com

deftig, griiner Tee, Johanniskraut, rauchige
Wiirze, extrem viel griiner Pfeffer; staub-
trocken, viel Zug, elegantes Tanningeriist,
Kaffee

S5

2013 Reserve »Alte Reben«
Wagram; 13,0 %vol. (€€)
Bioweingut Sollner, Gésing am Wagram
kontakt@weingut-soeliner.at
rauchig-wiirzig, Melisse, intensive
Krauterwiirze, dicht, hefig-kalkig,
feinschmirgelige Textur, griffig und mit
groBer Lange

2012 Ried Wosendorfer Hochrain
Wachau; 12,5 %vol. (*)

Weingut Veyder-Malberg, Spitz
office@malberg.at

Apfel, Safran, deutliche Pfeffrigkeit, Heu;
sehr saftig, elegant, feinhefig, fester Gerb-
stoffbiss, umhiillt von Fruchtfiille, jederzeit
Spannung

2012 »Pur«

Wagram; 13,5 %vol. (€€€)
Weingut Wimmer-Czerny,

Fels am Wagram
weingut@wimmer-czerny.at

sehr traminerartig, floral-duftig, Birne,
Rosine, Bergamotte; Kaffee, Rdstnoten,
engmaschig, salziger Zug, mineralisch
unterlegt, fest

0

2013 »Numen«

Osterreich; 13,0 %vol. (€€€)
Bioweingut Johannes Zillinger,
Velm-Gotzdendorf

office@zillinger.at

Birne, Zimt, Leder, leicht fliichtig; angenehm
saftig und mit Surebiss, feste Gerbstoffe,
krauterwiirzig, elegante Form von Maische-
garung

2013 »wildwux«

Kremstal DAC; 12,5 %vol. (€€)
Weingut Geyerhof, Furth
weingut@geyerhof.at

fruchtig, viel Apfel, sehr hellfruchtig; klar,
prazise, saftig, Bergwiese, feine Phenol-
struktur, salzig-hefiger Grip

2012 »die Leidenschaft«
Niederosterreich; 13,0 %vol. (€€€)
Weingut Arndorfer Martin & Anna,
Strass im Strassertale
info@ma-arndorfer.at

wiirzig, hefig, Mirabelle, Vanille, Heu; super
Saurebiss, spielt mit SiBe, jederzeit Zug
und phenolischer Grip

2012 »Buteo 12«

Osterreich; 13,5 %vol. (€€)
Weingut MG vom SOL Weine von
Michael Gindl, Hohenruppersdorf
wein@mgsol.at

mostig, jodig, apfelig, hefig; streng, nussig,
super Zug am Gaumen, feste Phenolstruk-
tur, jedoch fruchtig, hefig, mineralisch
eingebettet, bleibt ewig am Gaumen, wie
alter Champagner

O

2013 Reserve Ried Hollenburger
Kogl

Kremstal DAC; 13,0 %vol. (€€)
Christoph Hoch, Hollenburg
hollenburg@christoph-hoch.at
Maggikraut, intensive Wirze, leicht
phenolisch, Apfelschale, rauchig; viel Biss,
knackige Saurefrische, schlank

2011 »Mechthild«

Weinland; 13,0 %vol. (*)

Heuriger Gut Oggau, Oggau am See
office@gutoggau.com

schrag, Schuhcreme, hefig, Walnuss; saftig,
viel Zug, jederzeit vanillig, nussig und mit
Kaffee, feines Spiel mit der Hefe

Preisklasse

(Endverbraucherpreis exkl. Steuer)
€ <10€

€€ 10-20€

€€€ 20-30€

€666 30-40€

€EEEE >40¢€

* ausverkauft
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